GAEB

PRIMAFLORA VR

Kvasinky na bioochranu cervenych
vin

PRIMAFLORA VR predstavuje koncepciu mikrobiologickej
ochrany mustu. Bioochrana spociva v obsadeni ekologického
priestoru v muste zmesou vybranych mikroorganizmov, ktoré
brania rozvoju potencidlne skodlivych pévodnych druhov. V
¢ervenom vine je cielom poutZitia bioochrany ziskat zmes
mikroorganizmov, ktord je silnd, vzhladom na pritomnost
mikroorganizmov na Supke, ktoré by mohli mat Skodlivé
Gcinky na vino. PRIMAFLORA VR je formulacia zaloZena na
kmeni  Metschnikowia pulcherrima, ktora umoinuje
mikrobiologicku kolonizaciu mustu vybranym
mikroorganizmom; umozniuje redukovat kvasinky
Brettanomyces, ktoré su citlivé aj na velmi malé mnozstva
kyseliny pulkerrimovej, ktoru tieto kvasinky produkuju. Tato
vyhoda sa stdva Coraz doleZitejSou v oblastiach sveta, kde sa
v dosledku klimatickych zmien vyrazne zvysila domaca fléra
v dosledku vyssieho pH. Umocriuje to redukcia pesticidov vo
vinohrade a ekologické pestovanie, ktoré prispievaju k
zvysenej pritomnosti mikroorganizmov na Supkdach hrozna.
PRIMAFLORA VR je zmes obsahujica kmene kvasiniek
druhov Metschnikowia pulcherrima a Saccharomyces
cerevisiae. Aby sa maximalizovala vykonnost kvasiniek v
PRIMAFLORA VR, bol do zmesi pridany kvasinkovy derivat,
ktory je idealny pre rast kvasiniek. Takto je mozné inhibovat
vyvoj pévodnych mikroorganizmov aj v nepritomnosti SO..
Okrem toho, bunkové steny kvasiniek pritomné v derivéte
pomahaju detoxikovat médium, ¢o je dbleZita podmienka pre
alkoholovu fermentaciu. PouZitie PRIMAFLORA VR umoziiuje
zniZit priddvanie siry do rmutu a fermentécie s velmi nizkymi
hodnotami SO2 blizkymi k 0. Vysledkom su vina s jemnymi
taninmi a velmi ovocnym buketom. PRIMAFLORA VR by sa
mala pouZivat priamo na hrozno od prvého momentu zberu,
po rozpusteni vo vode, minimalne 1:10, a to aj vo vacsich
objemoch vody, aby sa podporilo spravne rozptylenie na
hrozne. Aby sa zabezpecilo, Ze alkoholové kvasenie prebehne
bez problémov, je potrebné po spracovani hrozna naockovat
rmut spravne zvolenymi kvasinkami.

ZLOZENIE

Aktivne suché kvasinky: Metschnikowia pulcherrima
(vybrané v spolupraci s Institiciou Universitaire de la Vigne
et du Vin - IUVV, Burgundska univerzita), Saccharomyces
cerevisiage vybrané od UNIMORE (Univerzita v Modene a
Reggio Emilia), Specifické kvasinkové derivaty.
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PROFIVIN

DAVKOVANIE
3 az8g/ 100 kg pri zbere v zavislosti od kvalitativneho stavu hrozna
(poutitie aj pri kombajnoch).

SPOSOB POUZITIA
Rehydratujte vo vode pri izbovej teplote a pouzite vo vinici
alebo v pivnici vo vyrobe.

SKLADOVANIE
Skladujte pri teplote do 20°C.

BALENIE
0,5 kg balenia v 1kg alebo 4 kg krabiciach

KOD 04A000180 04A000181

BALENIE P0,5ST1 P05ST4
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