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PRIMAFLORA VB

Kvasinky na bioochranu bielych vin

PRIMAFLORA VB predstavuje koncepciu mikrobiologickej
ochrany mustov. Bioochrana spodiva v obsadeni
ekologického priestoru v muste zmesou vybranych
mikroorganizmov, ktoré brdnia rozvoju potencidlne
Skodlivych povodnych druhov. V bielom vine je ciefom
poutzitia bioochrany ziskat zmes mikroorganizmoyv, s idealnou
silou, aby obsadili priestor v muste, odobrali kyslik z mustu a
inhibovali negativne mikrooragnizmy az do ¢asu vycirenia
mustu a nasledného naockovania Cistej kultury kvasiniek pre
alkoholovu fermentéciu.

PRIMAFLORA VB je formulacia zaloZend z kvasiniek
Metschnikowia pulcherrima a Torulaspora delbrueckii, ktoré
umoznuju mikrobiologickd kolonizaciu mustu vybranymi
mikroorganizmami. Cielom je dosiahnut fermentaciu tak, aby
bolo médium obsadené aZ do spracovania hrozna v pivnici,
kedy jednoduché chladenie zastavi metabolizmus bio-
ochrannych kvasiniek a prebehne vycirenie a nasledna
fermentdcia. Pouzitie biologickej ochrany - ktord nasledne
znamena absenciu SO2 - v bielom hrozne ma niekolko vyhod:
o ziskanie mustov, ktorych Zlté odtiene su nizsie, v prospech
zelenych ténov

¢ nizsia pritomnost polyfenolov a taninov;

e znizenie chutovo nevyzretych zelenych ténov vo vinach

e jednoduchost zvyraznenia aromatickych prekurzorov
pritomnych v hrozne.

PRIMAFLORA VB je zmes, ktora obsahuje kmene kvasiniek
non-Saccharomyces druhov Metschnikowia pulcherrima a
Torulaspora delbrueckii zo Supiek kvasiniek, ktoré st schopné
inhibovat rozvoj poévodnych mikroorganizmov aj v
nepritomnosti SO,. Okrem toho Supky kvasiniek v derivate
pomahaju detoxikovat médium, ¢o je dolezZitd podmienka pre
alkoholovu fermentéciu. Upozorriujeme, Ze vyroba vina bez
pritomnosti SO, potrebuje ochranu pred oxidaciou, hoci
polyfenoly v médiu su znizené. Preto sa odporucéa pouzit
GALLOVIN, GALLOVIN LIQUID alebo PROTAN QSC.
PRIMAFLORA VB je idealna na vyrobu ruZovych vin, pretoze
absencia oxidu siri¢itého v prvych fazach rmutovania
zabranuje extrakcii typickej Zltej farby a katechinov.
Vysledkom je ziskanie ruzovych vin od jemnej svetloruzovej
aZ po vyrazne ruzovu, bez Zltych odtierov, ktoré rychlo vedu
k hnednutiu a v3etko je spojené s dbleZitou svieZostou véne
s dominantnou kvetinovou zloZkou.

Okrem toho nepritomnost oxidu siri¢itého v ruzovych vinach
v tejto faze ma vyhodu v zniZzeni mnoZstva Ciriacich latok v
dosledku nizsej pritomnosti fenolovych kyselin, dolezZitého
faktora pri vyrobe a konzervacii ruzovych vin s intenzivnym
buketom.

PRIMAFLORA VB sa musi pouzit priamo na hrozno od prvého
momentu zberu, po rozpusteni vo vode, minimalne 1:10, aj
vo vyssom mnoiZstve vody, aby sa ulahcilo spravne
rozptylenie na hrozne. Aby sa zabezpedilo, Ze alkoholové
kvasenie prebehne bez problémov, je potrebné po vycireni
mustu naockovat must spravne zvolenymi kvasinkami.
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ZLOZENIE

Aktivne suSené kvasinky: Metschnikowia pulcherrima a
Torulaspora delbrueckii (vybrané v spolupraci s Instititom
Universitaire de la Vigne et du Vin — lUVV, Burgundska univerzita)
a bunkové steny kvasiniek

DAVKOVANIE
3 az 8 g/ 100 kg pri zbere v zavislosti od kvalitativneho stavu hrozna
(pouZzitie aj pri kombajnoch).

SPOSOB POUZITIA
Rehydratujte vo vode pri izbovej teplote a pouZite vo vinici
alebo v pivnici vo vyrobe.

SKLADOVANIE
Skladujte pri teplote do 20°C.

BALENIE
0,5 kg balenia v 1kg alebo 4 kg krabiciach

KOD 04A000178 04A000179

BALENIE PO5ST1 P0,5ST4
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