GAEB

LyseE
Neaktivne kvasinky urcené
na zrenie vina metodou ,,Sur lie

"

Zrenie ,,Sur Lie“ je velmi beZnou praxou tak
pri bielych, ako aj pri ¢ervenych vinach.
Dodava vinu jemnost, plnost, telnatost a
zaroven prispieva k stabilizacii farby. Na konci
zrenia napomaha k ¢ireniu vdaka prirodzene
pritomnym bunkovym stenam. Okrem toho
vlastnosti neaktivnych kvasiniek obsiahnutych
v LyseE podporuju tvorbu vedlajsich
produktov, ktoré — popri senzorickych
aspektoch — zlepsuju oxida¢no-redukénu
rovnovahu. Prenos sirnych zlucenin do média
umozniuje optimalne riadit pritomnost a
prisun kyslika do vina a predchadzat jeho
negativnym ucinkom, akymi su stmavnutie
farby ¢i Ubytok ovocnych a odrodovych arom.
Zrenie ,,Sur Lie” umozfiuje predizenie
trvanlivosti vin a zdroven dlhodobo uchovava
odrodové aromatické tény, najma tie
prchavejsie.

ZLOZENIE A TECHNICKA CHARAKTERISTIKA

Po pridani do vina potrebuje LyseE len niekolko
premiesani, aby nasledne presiel do lyzy a uvolnil
vietky prospesné zliceniny do média.

Tento pripravok je zaloZeny na neaktivnych
kvasinkach bohatych na GSH (glutatién).

Na konci oSetrenia doda LyseE vinu zamatovu,
harmonickd a pInd chut. Zvysuje intenzitu a
aromaticku perzistenciu vin a udrZiava ju v €ase;
zaroven p6sobi ochrannym sp6sobom proti

oxidacii, zachovava farbu, eliminuje rizika spojené s

dlhodobym kontaktom s neidealnymi kalmi a
zniZuje potrebu bentonitu na proteinovu
stabilizaciu az 0 50 %.

DAVKOVANIE

Odporucéané davkovanie: 20 az 40 g/hl.

Pridava sa v troch Stvrtinach alkoholovej
fermentacie a nechdava sa posobit.

Odporucany cas kontaktu sa pohybuje od 1 do 9
mesiacov v zavislosti od pozadovaného objemu.

MozZné upozornenia: Nepremiesavat, ak do fazy
zaverecnej filtracie zostdva menej ako 15 dni.

Najlepsie vysledky sa dosahuju pri skorSom pridani.
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PROFIVIN

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo
priameho svetla a tepla.

BALENIE
1 kg balenia v 5 kg krabiciach.

KOD 01A001235

BALENIE P1ST5

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ— 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spolo¢nost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostravé, vlozka ¢. 83400
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