GAEB

BATONNAGE Plus
Elevage

Pripravok urc¢eny na ochranu pred
oxidaciou a na zmohutnenie chuti a
aréomy vina hned’ po fermentdcii

Zrenie je Stadiom vyvoja vina, kedy umoZnuje vinarovi
zvyraznit kvalitu vlastného vina a zvysit jeho dlhodobu
stabilitu. Jednou z najStudovanejsich praktik na
dosiahnutie vin s plnym telom, harmoéniou a
intenzivnou arémou je Batonnage — enologicky postup
s dlhou tradiciou najmd v Burgundsku, ktorého
principom je niekolkomesacné leZanie vina v kontakte
s kvasni¢nymi kalmi a periodické rozsuspendovanie
kalov v podobe jemného miesania. Tento proces
umoziuje pomalé dosiahnutie rozkladu kvasni¢nych
buniek a obohatenie vina manoproteinmi a dalSimi
latkami, ktoré prispievaju ku komplexnosti jeho chuti a
jeho fyzikdlnochemickej stabilite.

Dlhodobé lezanie vina na kaloch v3ak nie je Uplne bez
rizika. MOZu sa vyskytnat rézne neprijemné senzorické
zmeny, ako napriklad rozvoj reduktivnych ténov ci
narast koncentracie prchavych kyselin.

BATONNAGE Plus Elevage je prepardtom na baze
kvasinkovych bunkovych stien a aminokyselin, ktoré
okrem odovzdavania vysokého mnozstva
manoproteinov, poskytuju vinam okamziti ochranu
pred oxidaciou. Tento pripravok zintenziviiuje
pozitivne Ucinky procesu zuslachtovania vina tzv. SUR-
LIE lezanim na jemnych kvasni¢nych kaloch, zvySuje
telnatost a harmoniu vin. Aplikuje sa na konci
alkoholového kvasenia a umozriuje udrzat vina bez
SO2 s dokonalou antioxidacnou stabilitou.

Takymto spb6sobom zabezpeCuje vinam vysSiu
aromaticku typicky odrodovu intenzitu.

Pouzitim pripravku BATONNAGE Plus Elevage sa
zabranuje vytvaraniu merkaptanov ktoré su pricinou
anomalnych pachov a tak su vo vine chranené typické
aromatické znaky spracovavanej odrody;
zuSlachtovanim véne sa pozitivne a homogénne
dotvara celkovy aromaticky charakter finalneho
produktu.
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U vin upravovanych pripravkom BATONNAGE Plus
Elevage je farba vina stabilnejsia, menej nachylnd na
produkciu hnedych alebo ruzovych farebnych
odtiefiov. Vina upravované pripravkom BATONNAGE
Plus Elevage maji jemnu zamatovu chut, je citit
vyraznejSiu  objemnost  danu pritomnostou
manoproteinov.

ZLOZENIE
Bunkové steny kvasiniek.

DAVKOVANIE
40g / hl. Vino stodit z kalov minimalne mesiac pred
planovanou filtraciou.

NAVOD NA POUZITIE

Pridajte do vina pri konci fermentacie alebo hned' pri
prvej stacke vina z hrubych kvasnic. Premiesavajte
pravidelne.

SKLADOVANIE
Na suchom a chladnom mieste bez priameho
slnecného svitu.

BALENIE
5kg vrece.
20kg vrece.

BALENIE

KOD 1284 0421

BALENIE S5 S20

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v

Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400



mailto:obchod@profivin.sk
mailto:obchod@profivin.cz
mailto:enolog@profivin.cz
http://www.profivin.sk/
http://www.profivin.cz/

