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ANTIBOTRYTIS Rouge

Osetrenie rmutu modrého hrozna
pocas kvasenia z hrozna
napadnutého Botrytidou

V prilis vihkych ro¢nych obdobiach hrozno ¢asto podlieha
tlaku hniloby.

Must  ziskany z napadnutého hrozna je z
mikrobiologického hladiska silne naruseny: v skutoc¢nosti
su pritomné vysoké koncentracie apikulovanych kvasiniek
(Hanseniaspora, Metschnikowia, Kloeckera), octovych
baktérii (Acetobacter, Gluconobacter) a mliecnych
baktérii (predovsetkym Lactobacillus).

Aj z chemického hladiska su skody sp6sobené vyvojom
hniloby znacné, pretoZe sa tvoria vysoké koncentracie
kyseliny glukénovej a octovej. Dochadza tiez k poklesu
koncentracie cukru a hmotnosti strapcov.

PROFIVIN l

ZLOZENIE
Pripravky na baze bunkovych stien kvasiniek, enologické
taniny.

DAVKOVANIE
0d 30 do 100 g /100 kg hrozna v zavislosti od zavaznosti
napadnutia Botrytis.

NAVOD NA POUZITIE
Rozpustite v 10 Castiach vody a pridajte priamo do rmutu.

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo dosahu

priameho slnecného Ziarenia a tepla.
NajdolezZitejSie enologické problémy su spdsobené

pritomnostou Lakazy, oxidacného enzymu BALENIE
produkovaného Botrytis cinerea. Lakaza je neSpecificka 5 kg vrecia
polyfenol-oxiddza oxidujuca  polyfenoly vina a ako
nepriamy dosledok spbsobuje produkciu acetaldehydu, p
. . - vl o L, KOD 2019
redukciu volného oxidu siri¢itého, stratu primarnych
arorn,v tma\v/nutle lblele’ho vina a zvySenie oraniovych BALENIE S5
odtiefiov u ¢ervenych vin.

Lakdza je velmi stabilny enzym, nie je inaktivovany m
alkoholom a jeho nebezpecné ucinky, ak nie su potlacené, FREE
sa prejavuju aj v hotovych vinach.

Aby sa obmedzili ucinky Lakazy, je potrebné ¢o najskoér
zasiahnut:

Zabranit ¢o najviac kontaktu s kyslikom, maximalne
urychlit dobu macerécie a lisovania.

Tlak Botrytis cinerea na modré hrozno spdsobuje silnu
stratu polyfenolov v Cervenych vinach a vystavuje vino
rychlej oxidacii so zvySenim oranzovych odtiefiov.
Antibotrytis Rouge integruje koncentraciu
proantokyanidinovych  taninov, ktora mbZe byt
poskodend posobenim hniloby.

Bunkové steny kvasiniek a elagické taniny svojimi
ucinnymi antioxidaénymi ativitami poOsobia ochranne
proti strate farby a arémy vina.

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ— 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK— 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1CO: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spolognost je zapisana v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R

Spoloénost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400
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