GAEB

RIDUXHIGH®

Antioxidacny
osetrenie vin

pripravok urceny

UCINOK NA POTENCIAL RH A ZLEPSENIE
CHUTOVYCH VLASTNOSTI

RIDUXHIGH po6sobi na oxidoredukcény potencial,
lebo vo vine udrZuje redukiéné prostredie. Uz
niekolko hodin po pridani RIDUXHIGH méZeme
konstatovat vyrazny pokles rH, zodpovedajuci
poklesu potencialu o niekolko desiatok milivoltov. V
dalSich drioch sa tato tendencia eSte zvyrazni, az sa
za tyzden stabilizuje na najmensich uz nemennych
hodnotach, lebo RIDUXHIGH p&sobi ako bariéra. Pri
kontrole senzorickych vlastnosti za niekolko dni po
oSetreni vina zistime, Ze doslo k vyraznym zmenam.
Znacne sa zvysila priezratnost, zlepsila sa farba i
chut.

ANTIOXIDACNY UCINOK

RIDUXHIGH zamedzuje fixacii oxidaz rozpustenych
kyslikom na fenolovych zluceninach.
Nebezpecenstvo oxidacie je tak prudko znizené.
Vina oSetrené RIDUXHIGH-om vykazuju vysoku
stabilizaciu Zeleza a obsah volného SO2 v nich tvori
vzdy 20-30 mg/l. Vina tak maju vidy velmi nizky
obsah oxidu siri¢itého, daleko nizs$i nez maximum
povolené normami.

RIDUXHIGH je rovnako velmi vyhodny, pokial ide
o kyselinu askorbovu, lebo zabranuje jeho oxidacii
na kyselinu dehydroaskorbovu, ktora méze sposobit
privelké  okyslicenie.. RIDUXHIGH zabranuje
hnednutiu a madeirdcii vin. Obnovuje origindlny
buket vin, ktorého aréma sa zmenila v doésledku
oxidacie.

ANTISEPTICKY UCINOK

Redukéné prostredie vytvorené RIDUXHIGH-om a
stdly obsah volného SO2 zabranuje  dalSim
bakteridlnym a enzymatickym zmendm.

ZLOZENIE
Disiri¢itan draselny , kyselina L-askorbova , kyselina
citrénov4, kyselina metavinna.
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PROFIVIN

DAVKOVANIE
10-25 g/hl
Davka 10 g/hl Riduxhigh zvysi SO2 o 18 mg/It.

NAVOD NA POUZITIE

Davku vopred rozpustite v mensom mnoistve vina
a pridajte ju do oSetrovaného vina, precerpavaného
v uzavretom cykle.

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo
dosahu sIne¢ného Ziarenia.

BALENIE
1 kg vrecko v 20 kg kartone

KOD 930

BALENIE P1ST20

c2
FREE

PROFIVIN CZECH s.r.o.
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