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NOX Q 
Antioxidant s antiseptickým účinkom 
 
NOX Q je prvým produktom nového druhu 
antioxidantov AEB. Hlavným účelom produktu je 
ochrana muštu (bieleho aj červeného) pred 
oxidáciou v počiatočných štádiách spracovania 
hrozna a muštu. Vysoké percento tanínu prítomné v 
produkte NOX Q, ktoré je vyššie ako 30%, má dva 
základné účely: 
- stabilizovať oxid siričitý, čo umožní až 30% zníženie 
v porovnaní s tradičnými dávkami; 
- pridanie tanínu rýchlo reaguje s kyslíkom, čím 
chráni aromatické prekurzory. 
Tanín pôvodom z Kebrača, ktorý sa získa 
revolučným procesom výroby,  minimalizuje 
extrakciu nežiaducich farebných odtieňov. 
Antioxidačná povaha tanínu bude chrániť hrozno / 
mušt adsorpciou kyslíka, čím zabráni strate 
ušľachtilých aromatických prekurzorov. Tento typ 
formulácie tanínu značne zjednodušuje proces 
kvasenia a zaisťuje jednak mikrobiologickú 
aj oxidačno-redukčnú stabilitu. NOX Q by sa mal 
používať pri kombajnovom zbere hrozna, pri 
doprave hrozna , alebo vždy, keď hrozno / mušt je 
vystavený kyslíku po zbere úrody. 
 
ZLOŽENIE  
Hydrogensiričitan amónny a tanín z Kebrača. 
 
DÁVKOVANIE  
5 – 10 ml/hL. Dávka10 ml/hl prináša približne 35 
mg/l SO2 a 8 mg/l ľahko asimilovateľného dusíka 
(RAN). 
 
NÁVOD NA POUŽITIE  
Pridať priamo do hrozna, rmutu, muštu alebo vína.  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

SKLADOVANIE 
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo  
dosahu slnečného žiarenia. 
 
BALENIE  
5 kg bandasky v 20 kg krabici 
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BALENIE C5 ST20 
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