
 
 

 

       

 

 

MALOLACT RSWEET  
Kultúra baktérií účinná pre  
jablčno-mliečnu fermentáciu  
u vín a muštov,  
kde chceme zvýrazniť sladké tóny

Malolact RSWEET je nová kultúra 

Oenococcus oeni vo vysokoúčinnej 

lyofilizovanej forme. Je to výsledok výskumu 

spoločností AEB a Bionova. Kmeň je uložený v 

Európskej banke UMCC. Výkon Malolact 

RSWEET je zabezpečený desaťročiami štúdií o 

najlepších technikách výroby biomasy, vďaka 

ktorým boli živiny a ochranné látky, ktoré sa 

majú použiť v bioreaktoroch, starostlivo 

vybrané, aby sa získala silná kultúra, ktorá je 

odolná voči fermentačnému stresu. Malolact 

RSWEET je ideálny vo vínach, kde sú 

vyhľadávané sladké tóny, jemnosť a tiež 

amylové tóny anglického karamelu. Malolact 

RSWEET je ideálny ako na ko-inokuláciu, tak 

aj na očkovanie po primárnej  alkoholovej 

fermentácii, kde zvýrazňuje jemnosť, 

komplexnosť a harmóniu chuti. Malolact 

RSWEET je ideálny pre jablčno-mliečnu 

fermentáciu vo vínach s nízkym pH, kde je 

často potrebné rýchle naočkovanie na 

dokončenie jablčno-mliečnej fermentácie a 

víno je mäkké, sladké a plné na podnebí. 

 

ZLOŽENIE 
Kultúra lyofilizovaných baktérií Oenococcus oeni. 
Odolnosť: 14,5% alk. 
IPT > 90 
pH > 3,10 
Teplota: 18°-24°. 
 
NÁVOD NA POUŽITIE 
Vyberte Malolact RSWEET z mrazničky 30 minút 
pred použitím. Na zlepšenie inokulácie štartovacej 
kultúry je vždy výhodnejšie vytvoriť štartovaciu 
dávku. Odporúčame konečný objem stôp ¼ až 
maximálne 1/10 objemu nádrže/zásobníka, ktorý 
sa má naočkovať. Prvým krokom pri vytváraní 
jablčno-laktického základu môže byť zriedenie 
jedným dielom vody na tri diely vína. Pri spotrebe 
50-100% kyseliny jablčnej sa pridávajú ďalšie porcie 
vína, kým sa nedosiahne požadovaný konečný 
objem.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Potom pokračujte s naočkovaním do hmoty, ktorá sa 
má fermentovať. Po pridaní do vína a pri každom kroku 
uľahčite miešanie krátkym prečerpaním. 
 
SKLADOVANIE 
Produkt je stabilný za podmienok skladovania 
uvedených na každom balení (24 mesiacov pri -20°C). 
 
BALENIE 
Vrecko na očkovanie 25 hl. 
Vrecko na očkovanie 250 hl. 
 
 

KÓD 01A001218 01A001219 

BALENIE 25 hL 250hL 

 

 
 

PROFIVIN, s. r. o. 
Beckovská 32, SK – 915 01 Nové Mesto nad Váhom 
tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930 
e-mail: obchod@profivin.sk 
web: www.profivin.sk 

IČO: 43980881, IČ DPH: SK 2022560661 
IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306 
SWIFT: GIBASKBX 

PROFIVIN CZECH s.r.o. 
Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ – 602 00 Brno 
tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930 
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz 
web: www.profivin.cz 
IČO: 09548335, IČ DPH: CZ09548335 

Spoločnosť je zapísaná v obchodnom registri OS Trenčín, oddiel Sro, 
oddiel C, vložka 19928/R 

Spoločnosť je zapísaná v obchodnom registri vedenom Krajským soudem v 
Ostravě, vložka č. 83400 
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