GAEB

LEVULIA®T.P.CO

Kvasinky  urcené na produkciu
Strukturovanych cervenych vin

LEVULIA T.P.CO je kvasinka ziskana z vyberového
programu francuzskeho institutu pre vini¢ a vino (IFV
Nantes). Kvasinky boli vybrané na konci viacstupriovej
stratégie, v ktorej boli vybrané kmene testované na
réznych ¢ervenych odrodach.

LEVULIA T.P.CO vyraba komplexné a Struktirované vina
a zvyraznuje arému ovocnych a korenistych ténov. Z
tohto dévodu sa idealne pouziva pri odrodach na vyrobu
velkych cervenych vin urcenych na dlhodobejsie zrenie.
LEVULIA T.P.CO vyvija ovocné (Ceresrové) a korenisté
vbne s vyvazenym, Struktirovanym a dlhym chutovym
vhemom. Ardma, telnatost aStruktdra vin davaju
potencidl na vyrobu nadhernych modernych cervenych
vin vhodnych na zrenie v sudoch. Aromatické vnemy su
perfektne integrované so svojimi odrodovymi pocitmi,
ktoré zvysuju zlozitost buketu, zostdvaju v ¢ase a vyvijaju
sa smerom k stale hlbsim a zloZitejsim vnemom a preto su
idedlne pre tento typ vina.

Tym, Ze umoznuju lepsSiu extrakciu celkovych polyfenolov,
poskytuje LEVULIA T.P.CO vina s intenzivnejSou a
stabilnejSou farbou. Jej velka aklimatizacna kapacita a
nizka spotreba dusika umoznuju tejto kvasinke vyrabat
bezpecné alkoholové kvasenia, dokonca aj s vysokym
stupniom alkoholu a s nizkou produkciou SO, a prchavych
kyselin.

ZLOZENIE

Aktivne suché kvasinky Saccharomyces cerevisiae ph.r.
cerevisiae.

Zivé bunky >10° UFC/g.

Obsahuje sorbitan monostearate (E491).

Vlastnosti fermentacie:

e Priama a pravidelnda fermentacnad kinetika.
e Tolerancia alkoholu: 16 % Vol.

e Optimalna fermentacéna teplota: 18 az 25°.

Technické a organoleptické vlastnosti:

o Killer fenotyp.

e Velmi vysoka odolnost voéi SO,.

o Nizka produkcia prchavych kyselin a H,S.

o Nizka spotreba dusika.

o Respektuje ,terroir” a odrodovu typoldgiu vina.

PROFIVIN l

DAVKOVANIE
0d 10 do 30 g/hl.

NAVOD NA POUZITIE

Kvasinky rozpustit v 10 dieloch sladkej vlaznej vody, max.
teplota 38 °C, a to na 20 — 30 minut. Pocas rehydratacie
sa odporuca pridat vyzivu FERMOPLUS Energy Glu 3.0 v
pomere 1:4 s kvasinkami. Vykonané skusky dokazuju, ze s
FERMOPLUS Energy Glu 3.0 sa do 6 hodin od reaktivacie
zvysi pocet buniek priblizne o 30 %.

SKLADOVANIE

Kvasinky je potrebné uskladriovat v uzatvorenom
pévodnom baleni na suchom a nezapachajucom mieste a
chranit pred svetlom. Uschovavat ich podla moznosti pri
teplote < 20 °C. Nezmrazovat. Kvasinky sa odporuca
pouzivat do terminu, ktory je uvedeny na obale vyrobku.
Po otvoreni obalu sa s vyrobkom musi manipulovat velmi
opatrne, aby nedoslo k jeho kontamindcii.

BALENIE

0,5 kg vrecka v 5 kg krabici
KOD 8499
BALENIE PO,5 ST5

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK—915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spolo&nost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400
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