PROFIVIN

GAEB

FERMOPLUS ROSE®

Vyziva s vysokym obsahom
aminokyselin, idealna na ziskanie
vin s vynikajucim aromatickym
charakterom.

SPOSOB POUZITIA

Davku rozpustite vo vode a rovnomerne ju pridajte
do mustu. V pripade potreby je mozné davku doplnit
akoukolvek inou vyzivou z radu AEB

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo

TECHNICKY POPIS dosahu sIne¢ného ziarenia.

Vyskumna skupina spolo¢nosti AEB, ktora si aktivhe
uvedomuje ddlezitd a hlavnu ulohu vyZivy dusika,
potvrdila korelaciu medzi zlozenim aminokyselin
zivin a aromatickym profilom vin. Medzi odrodami
ponukanymi na trhu sme vybrali hrozno Barbera del
Sannio pre jeho ovocny buket pripominajuci zrelé
Cervené ovocie, lesné plody a ruze. Vzhladom na to
vyvinulo AEB novu vyzivu v rade Fermoplus Varietal.

BALENIE
0,5 kg vreckéa v 10 kg krabici
5 kg vrece

BALENIE P0,5 ST10 S5

Fermoplus Rosé podporuje ovocné a kvetinové KOD 04A000051 001268
tény, ¢im ich zvyraznuje v mladych €ervenych vinach
aj v ruzovych vinach a zvySuje ich aromaticky
potencial. Tato vyziva je bohata na bunkové steny
kvasiniek a autolyzatov o) Specifickymi w»
aminokyselinami, ktoré su nevyhnutné na v
charakterizaciu vin s "ovocnym" aromatickym ’
profilom.

v

Pouzitie tejto vyzivy v muSte umozZfiuje ovela
jasnejSie vnimat' tieto typické aromy v odrodéach,
ktoré maju prirodzené prekurzory, zatial ¢o jej
pridanie do réznych odréd podporuje tvorbu arom s
tymito ténmi. To potvrdzuje, Ze prostrednictvom
Ehrlichovho mechanizmu su niektoré aromatické
tény vysledkom vlastnosti aminokyselin.

ZLOZENIE A TECHNICKE VLASTNOSTI
Kvasinkové bunkové steny, kvasinkové autolyzaty,
kyselina L-askorbova. Neobsahuje GMO a nebol
podrobeny ionizujucemu oSetreniu

DAVKOVANIE

Odporuca sa davka 20 - 50 g/hL.

Fermoplus Rosé dodava 7,5 ppm* RAN pri davke 10
g/hL.

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK— 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk
1€O: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

Spolo&nost je zapisana v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ— 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz
1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Brné, oddiel C, ¢. 121580
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