GAEB

FERMOPLUS® Mentol

Vyziva s vysokym obsahom
aminokyselin, idealna na ziskanie vin s
vynikajucim aromatickym charakterom.

TECHNICKY POPIS

Vyskumna skupina spolo¢nosti AEB, ktora si aktivne
uvedomuje doélezitd a hlavnu ulohu vyZivy dusika,
potvrdila korelaciu medzi zlozenim aminokyselin
zivin a aromatickym profilom vin. Spomedzi odrod,
ktoré ponuka trh, wvybrala hrozno Cabernet
Sauvignon pre jeho ovocny buket pripominajuci
Cierne ribezle, korenist¢é a balzamické tony.
Vzhfadom na to vyvinulo AEB novu vyzivu v rade
Fermoplus Varietal.

Fermoplus Mentol podporuje tvorbu ovocnych a
korenistych tonov. Jeho pouzitie ich zvySuje v
Cervenych vinach a posiliuje ich aromaticky
potencidl. Je to vyziva na baze kvasnikovych buniek
Supiek, autolyzatov a taninov zo Supiek hrozna,
mimoriadne bohata na Specifické aminokyseliny,
ktoré su nevyhnutné na charakterizaciu vin s
ovocnym, balzamickym a tiolovym aromatickym
profilom. Pouzitie tejto vyzivy v muste umozriuje
ovela jasnejSie vnimat tieto typické ardmy v
odrodach, ktoré maju prirodzené prekurzory, zatial
¢o jej pridanie do réznych odréd podporuje tvorbu
arbm s tymito tonmi. To potvrdzuje, ze
prostrednictvom  Ehrlichovho mechanizmu su
niektoré aromatické tény vysledkom vlastnosti
aminokyselin.

ZLOZENIE A TECHNICKE VLASTNOSTI
Kvasinkové bunkové steny, kvasinkové autolyzaty,
proantokyanidinové taniny pochadzajuce zo Supiek
hrozna, kyselina L-askorbova.

Neobsahuje GMO a nebol podrobeny ionizujucemu
oSetreniu.

DAVKOVANIE

Odporu¢ana davka 20 az 60 g/hL.

10 g/hL Fermoplus Mentol dodava 7,8 ppm* RAN
(YAN)

SPOSOB POUZITIA

Davku rozpustite v muste a rovnomerne ju pridajte
do rmutu alebo mustu. V pripade potreby je mozné
davku doplnit akoukolvek inou vyzivou z radu AEB.
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PROFIVIN

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo
dosahu sIne¢ného ziarenia.

BALENIE
0,5 kg vrecka v 10 kg krabici
5 kg vrece
BALENIE P0,5 ST10 S5
KOD 04A000098 04A000099
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