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FERMOPLUS®

Malolactique

Specidlna vyziva pre jablcno-

mliecnu fermentaciu

FERMOPLUS Malolactique je Speciadlna vyZiva pre

malolaktické baktérie, ktora obnovuje vyvazené

vyzivové podmienky a skracuje dobu latencie pre

zacCatie a dokoncenie jabl¢no-mliec¢nej fermentacie.

Poskytuje idedlne wvysledky v kombindcii s

produktmi  Malolact,  vybranymi  kultdrami

Oenococcus oeni.

ZLOZENIE

Bunkové steny kvasiniek, kvasinkové autolyzaty,

kazeinat draselny.

DAVKOVANIE

20 g/hL

NAVOD NA POUZITIE

Rozpustite priamo vo vode. Ak sa jednd o pridanie

baktérii vo faze alkoholového kvasenia, pridajte po

zaciatku alkoholového kvasenia.

SKLADOVANIE

Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo

dosahu priameho slne¢ného Ziarenia a tepla.

BALENIE

500g balenia v Skatuliach obsahujucich 10 kg

5 kg vrecia

KOD 1254 1253
BALENIE PO,5 S5
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