GAEB

FERMOPLUS®
Varietal

Specificka vyziva kvasiniek uréena
pre musty z aromatickych odrod.
Zvysuje odrodové charakteristiky
vyraznym uvolnovanim terpenic-
kych zloziek  typickych pre
spracuvanu odrodu

Blanc

FERMOPLUS Blanc Varietal je pripravok s obsahom
Specifickych Zivin uréenych pre kvasinky aktivne v
skvasani mustov ziskanych z aromatickych odréd.
Pri takomto type vinifikicie je vhodné upravit
linearitu kinetiky kvasného procesu, vyzdvihndt a
uvolnit  typické odrodové znaky extrakciou
terpenickych substancii.

Aplikované kvasné procesy pri vyrobe bielych
odrodovych vin si zvycajne vedené pri nizkych
teplotdch  pripravuju pre kvasinky vhodné
metabolické podmienky, aby mohli vyraznejsie
vyzdvihnat aromaticky potencidl spracovévanych
kultivarov.

PROFIVIN l

ZLOZENIE

Vytazky z bunkovych stien kvasiniek, autolyzaty
kvasiniek, dvojsytny amonium fosfat, elagicky
tanin, vitamin B1 (tiamin).

DAVKOVANIE
30-70 g /hl.

10g/hl prida 11 mg/I YAN - okamZite asimilovatelny
dusik.

Déavku je mozné rozdelit. Prvd davku 40g/hl pridat
den po rozkvaseni mustu. Pripadne druhd davku cca
3-4 dni od zaciatky kvasenia.

NAVOD NA POUZITIE

Rozpustite potrebnu davku FERMOPLUS-u vo vode
alebo v kvasenej tekutine a dodajte k celému
mnozstvu za jemnej cirkuldcie.  Pripadne
prevzdusnite.

SKLADOVANIE

Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo
dosahu slne¢ného Ziarenia.

Vdaka poésobeniu pripravku  FERMOPLUS Blanc
Varietal s presnym percentudlnym pomerom
Specifickych Zivin su kvasinky velmi vitalne, [ahko sa
mnoZia a sU rovnomerne rozptylené v celom BALENIE

objeme mustu. Prispieva k tomu aj spravny pomer 5kg vrecka.

celuldzy a polysacharidov, ktorych uUlohou je fixovat

aréomy uvolfiované pocas priebehu kvasného KOD 1267
procesu.

Pésobenie elagického taninu, ktory tvori zakladnu BALENIE S5

zlozku pripravku FERMOPLUS Blanc Varietal

reguluje redox potencidl a zabranuje vytvaraniu

redukénych zadusenych ténov, dodava vinu m
lahodnost, $trukturu a perzistenciu.
Pouzitie pripravku FERMOPLUS Blanc Varietal sa

velmi odporuca pri  odrodach Sauvignon Blanc,

Chardonnay, Rizling Rynsky, Pinot Gris, Muskaty,

Mdller Thurgau, Tramin....
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mailto:obchod@profivin.sk
mailto:obchod@profivin.cz
mailto:enolog@profivin.cz
http://www.profivin.sk/
http://www.profivin.cz/

