GAEB

FERMOL® Perle

Kvasinky na vyrobu Ssumivych vin
s pouzitim metoddy ,,charmat”
a ,champenoise”

Fermol Perle je kmen kvasiniek vybrany v
spolupriaci s University of Modena a Reggio
Emilia na zaklade Specifickej adaptivnej
evolucénej studie o odolnosti voci stresu. Jeho
odolnost voéi organickym kyselinam a
podobnému posobeniu oxidu uhli¢itého
urcuje kmen odolny vocéi poZiadavkam
fermentacie v autoklave a vo flasiach. V
experimentalnej faze proces vyberu presiel
vysokymi tlakmi az do 8-10 barov. Odrody, o
ktoré je velky zaujem, su: Glera, Chardonnay
a Pinot Noir, v ktorych sa maju vyrazné
ovocné tény odrody zvyraznit rychlou

a technologicky cistou fermentdciou. PouZiva
sa pri vyrobe modernych Sumivych vin, kde sa
pozaduje jemny a elegantny buket. Idedlna
teplota fermentacie je medzi 14-20°C; ak mu
pomdha sprdvna vyZiva aminokyselin, zvySuje
produkciu esterov a acetdtov. Poziadavky na
vyZivu tychto kmenov su za Standardnych
podmienok nizke; vyZiva musi suvisiet s
druhom a mnoZstvom stresovych javov pre
kvasinky. Buket, ktory sa vyvija z fermentdcie
s Fermol Perle je s jemnym kvetinovym
ténom, lahkym sladkym tdnom ovocia a
peciva.

DAVKOVANIE
Od 10 do 30 g/hL

ZLOZENIE

Kvasinky Saccharomyces cerevisiae (pocet
Zivotaschopnych buniek > 10%° UFC/g).
Obsahuje sorbitanmonostearat (E491).

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK— 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1€0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spolo&nost je zapisana v obchodnom registri OS Tren¢in, oddiel Sro,
oddiel C, vlozka 19928/R

PROFIVIN

POF: negativny

Fenotyp: Killer

Odolnost voéi medi: vysoka az do 20 ppm Cu2+
Nutri¢né ndroky: nizke - stredné

Tolerancia alkoholu: <14,5%.

Produkcia sirovodika: stredna

Produkcia kyseliny octovej: nizka

Produkcia glycerolu*: vysoka

*Prisne suvisi s teplotou fermentacie a mnozstvom
cukrov

NAVOD NA POUZITIE

Rehydratujte v 10 dieloch vlaznej vody, do ktorej bol
pridany cukor, max. 38°C aspon 20-30 minut.
Odporuca sa pridanie Fermoplus Energy GLU 3.0 pri
reaktivacii v pomere 1:4 kvasiniek.

SKLADOVANIE
Skladujte pri teplote do 20°C.

BALENIE

500 g vrecka v 10 kg krabiciach.

10kg krabice

KOD 01A000890 01A000891
BALENIE P0,5ST 10 SC10
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ORGANOLEPTICKE DESKRIPTORY
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ORGANOLEPTICKA CHARAKTERISTIKA

Produkcia SO:

METABOLICKE

Killer faktor

Produkcia Glycerolu

CHARAKTERISTIKY
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Produkcia H.S

VyZivové potreby

FERMENTATIVNE
CHARAKTERISTIKY

Rychlost fermentacie

Produkcia riboflavinu*

*Hodnota 4 zodpoveda produkcii 100 ppb riboflavinu pri fermentacii.

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ— 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK— 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spoloénost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
Ostraveé, vlozka ¢. 83400

oddiel C, vlozka 19928/R



mailto:obchod@profivin.sk
http://www.profivin.sk/
mailto:obchod@profivin.cz
mailto:enolog@profivin.cz
http://www.profivin.cz/

