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FERMOL’ Fleur

Kvasinky s podporou aromatického
profilu bielych a ruzovych vin

FERMOL Lime je kvasinkovy kmen vzniknuty
krizenim, ktory bol vyslachteny vo Francuzskom
inStitute vinnej révy a vina (IFV Nantes), pri
projekte, pocas ktorého boli analyzované 3 nové
kvasinkové kmene FERMOL Fleur, FERMOL Lime
a FERMOL Tropical.

Pouzivanie tychto kvasinkovych kmefov je idedlne
pri kazdej priprave vin, v ktorych sa hfadaji zndme
a dobre rozlisitelné arémy, vyrazné buketné a
chutové profily.

Tieto kmene maju velmi podobny metabolizmus,
vdaka ¢comu su idedlne na poutzitie separatne alebo
aj ako zmes pri priprave zdkvasu k fermentacii.
Najvacsi zaujem o ich pouzivanie je pri odrodach:
Viogner, Sauvignon, Chardonnay, Miller-Thurgau,
Kerner, Rulandské biele, Rulandské Sedé, Muskat,
Rizling Rynsky a inych.

Najviac sa pouzivaju pri spracovani modernych
ruzovych vin, pri ktorych sa poZaduje dosiahnutie
velmi vyrazného a intenzivneho buketu.

Idedlna teplota fermentdcie, aby sa naplno prejavila
osobitnost vina, je medzi 13 °C a 16 °C.

Pri urcitych odrodach je aromaticky profil tychto
kvasiniek spojeny s pritomnostou S$pecifickych
prekurzorov, napr. cysteinu a glutationu, ktoré
zvySuju vznik aromy z tohto kvasinkového kmena.
Maju nizku schopnost rozkladu kyseliny jablénej na
mlie¢nu (<10%) a preto umozfiuju zachovat
prirodzenu sviezost povodného vina.

Pri spravnom davkovani vyzivy (hlavhe FERMOPLUS
Tropical) sa zvySuje tvorba esterov a acetatov.
Nutricné poZziadavky tychto kvasinkovych kmernov
su stredne narocné.

Buket, ktory sa tvori pri fermentacii s kvasinkami
FERMOL Fleur pripomina biele kvety s naznakmi
balzamickych a mentolovych ténov.
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ZLOZENIE
Aktivne suché kvasinky (LSA) Saccharomyces
cerevisiae. Obsahuje sorbitan monostearat (E491).

DAVKOVANIE
0Od 10do 30 g/hl.

NAVOD NA POUZITIE

Kvasinky rozpustit v 10 dieloch sladkej vlaznej vody,
max. teplota 38 °C, a to na 20-30 minut. Pocas
rehydratacie sa odporuca pridat vyzivu FERMOPLUS
Energy Glu 3.0 v pomere 1:4 s kvasinkami. Vykonané
skasky dokazuju, Ze s FERMOPLUS Energy Glu 3.0 sa
do 6 hodin od reaktivacie zvysi pocet buniek
priblizne o 30 %.

SKLADOVANIE

Kvasinky je potrebné uskladriovat v uzatvorenom
povodnom baleni na suchom a nezapachajucom
mieste a chranit pred svetlom. Uschovavat ich podla
mozZnosti priteplote < 20 °C. Nezmrazovat. Kvasinky
sa odporuca pouzivat do terminu, ktory je uvedeny
na obale vyrobku. Po otvoreni obalu sa s vyrobkom
musi manipulovat velmi opatrne, aby nedoslo k jeho
kontaminacii.

Skladujte na chladnom asuchom mieste, mimo
dosahu slne¢ného Ziarenia.

BALENIE
0,5 kg vrecka v 1 kg alebo 10 kg krabici

KAD 5035 5031

BALENIE P0O,5 ST1 P0,5 ST10
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PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK—915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400
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