GAEB

FERMOL’ Cryofruit

Kvasinky pre fermentaciu bielych
acervenych vin pri  nizkych
teplotach

FERMOL Cryofruit je kmen ziskany hybridizaciou
Saccharomyces cerevisiae x Uvarum, ktory
sumarizuje  vlastnosti oboch rodi¢ov. Bol
selektovany na zaklade svojho Specifického
metabolizmu, a reaguje na potrebu trhu produkovat
vina s vysSou koncentraciou glycerolu, ktory im
dodava makkost. Tento kmen dosahuje najlepsie
vysledky vtedy, ked' sa pouZije pri nizkej teplote, je
preto vhodny pri cryomaceracii, kedy su kvasinky
vystavené velmi nizkej inokulacnej teplote.
FERMOL Cryofruit moZno pouzit na biele aj ¢ervené
vina.

Zanechdva makky chutovy vnem bez agresivnych
podtdénov, ktoré sa ¢asto vyskytuju v hrozne, ktoré
nedosiahlo fenolickl zrelost. Zvlastnosti kmena
Uvarum umoziuju ziskat vina s vyraznym
kyselinovym profilom, ktoré je v chuti vyvaZzeny
vysokym obsahom glycerolu.

FERMOL Cryofruit zvyrazfiuje tony bieleho ovocia a
kvetov, ¢o ho robi idedlnym na vinifikaciu
neutralnych i aromatickych odrdd. Cervené vina
fermentované s FERMOL Cryofruit vykazuju
aromaticky profil s vyraznou voénou drobného
cerveného ovocia, lesnych plodov a kvetinovych
ténov.

ZLOZENIE

Hybridné  aktivne  suché  kvasinky  (LSA)
Saccharomyces cerevisiae x Uvarum. Obsahuje
sorbitan monostearat (E491).

Kmen selektovany v Unimore Microbial Culture
Collection (www.umcc.unimore.it) — University of
Modena and Reggio Emilia (Italy) — Bio-banka.
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DAVKOVANIE
0Od 10 do 30 g/hl.

NAVOD NA POUZITIE

Kvasinky rozpustit v 10 dieloch sladkej vlaznej vody,
max. teplota 38 °C, a to na 20 — 30 minut. Pocas
rehydratacie sa odporuca pridat vyzivu FERMOPLUS
Energy Glu 3.0 v pomere 1:4 s kvasinkami. Vykonané
skasky dokazuju, Ze s FERMOPLUS Energy Glu 3.0 sa
do 6 hodin od reaktivacie zvysi pocet buniek
priblizne o 30 %.

SKLADOVANIE

Kvasinky je potrebné uskladriovat v uzatvorenom
pévodnom baleni na suchom a nezapachajicom
mieste a chranit pred svetlom. Uschovévat ich podla
moznosti pri teplote < 20 °C. Nezmrazovat. Kvasinky
sa odporuca pouzivat do terminu, ktory je uvedeny
na obale vyrobku. Po otvoreni obalu sa s vyrobkom
musi manipulovat velmi opatrne, aby nedoslo k jeho
kontaminacii.

BALENIE
0,5 kg vrecka v 10 kg krabici.

KOD 4732

BALENIE P 0,5ST10

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ— 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spolo&nost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v

Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400



mailto:obchod@profivin.sk
mailto:obchod@profivin.cz
mailto:enolog@profivin.cz
http://www.profivin.sk/
http://www.profivin.cz/

