GAEB

ENDOZYM® Rouge
Liquid XL

Enzym na extrakciu farbiv z
modrého hrozna

ENDOZYM Rouge Liquid XL je tekuty enzymovy pripravok,
Specidlne na extrakciu farby zo Supiek modrého hrozna, ktory
kombinuje pektolytické aktivity s vysokym celuldzovym a
hemiceluldazovym ucinkom. Celuldzové a hemiceluldzové
aktivity umoznuju, aby sa antokyany a triesloviny uvolnili z
oblasti bohatych na celulézu vo vnutri bobul bez toho, aby
museli zasahovat silné mechanické systémy.

Pektolytické aktivity v enzymovej zmesi na extrakciu farby
sliZia na podporu vylihovania antokyanov a taninov z
macerovaného hrozna.

Pouzitie ENDOZYM Rouge Liquid XL umoziiuje ziskat
vina/musty bohaté na uslachtilé kozené taniny a odrodové
aromy bez toho, aby ste sa museli uchylit k energickym
extrakénym systémom, ktoré by mohli podporovat
uvolfiovanie adstringentnych a rastlinnych taninov a ktoré
¢asto produkujt velmi vysoké hodnoty kalov. Dalsia délezita
vyhoda pouZitia ENDOZYM Rouge Liquid XL spociva v tom, Ze
pri stacani sa vdaka mixu enzymatickych aktivit farbiva
dokonale riedia zo Supiek a vyrazne sa zvySuje vytazok
volného odtoku, ¢o vedie k vyssim mustovy kvet a vyssia
Uroda kvalitného vina.

Vyhody pouZitia ENDOZYM Rouge Liquid XL:

-Podporuje rychlu extrakciu farieb

-Podporuje fialové odtiene vo vinach

-Podporuje uvoltiovanie taninov

-Podporuje uvolfiovanie odrodovych arém

-Podporuje stekutenie a tym zisk vacSieho mnozZstva
samotoku vo faze lisovania

-Umoznuje uplné uvolnenie farbiv bez potreby silného
mechanického pdsobenia

-Pomaha znizovat tvorbu kalov v ziskanych vinach

ZLOZENIE
Enzymovy pripravok na baze PL (Pektinlidza), PE
(Pektinesteraza), PG (Polygalakturonaza), CMC (Celulaza).

Enzymové aktivity pritomné v ENDOZYM Rouge Liquid XL:
PL (pektinliaza): degraduje esterifikované aj
neesterifikované pektiny. Toto je kfucova aktivita enzymu,
pretoze umozriuje velmi vysokd rychlost ¢irenia. PE
(pektinesteraza): pomaha PG pri degradacii pektinu. PG
(polygalakturonaza): degraduje iba neesterifikované
pektiny. Predstavuje enzymaticku aktivitu, ktora v synergii s
aktivitou PL je rozhodujuca pre stupen cirenia mustov a fi
Itrovatelnost vina. Kombinécia aktivit PL a PG umoZiuje
extrémne rychle dosiahnutie vysokych vynosov mustovych
kvetov.
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CMC (celuldza): ide o komplex viacerych enzymatickych aktivit,
ktoré v synergii s pektindzou umoZnuju uvolfiovanie farbiv,
trieslovin a aromatickych prekurzorov zo Supky hrozna. Celkova
miera aktivity enzymu, ktora je uvedena pre kazdy pripravok, méze
byt vyjadrend ako: Celkova UP (U/g), ¢o je miera enzymovej
jednotky vyplyvajuca zo suctu aktivit PL, PG, PE meranych
jednotlivo.

ENDOZYM Rouge Liquid XL sa Cisti z nasledujucich ¢innosti:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita pritomna v necistenych
enzymoch, ktord sposobuje tvorbu prchavych fenolov, zlucenin,
ktoré dodavaju vinu neprijemné aromatické tony, ktoré vo
vysokych koncentraciach pripominaju konsky pot.

Antokyanaza: ide o sekunddrnu enzymovu aktivitu, ktora
spOsobuje ciastocnu degraddciu antokyanov a nasledné zvysenie
oranzového odtiefia vin. Enzymy AEB sa ziskavaju z kmeriov
Aspergillus niger, ktoré neprodukuju antokyanazu.

DAVKOVANIE

1-5 ml/ 100 kg rmutu. Odporucané davkovanie sa meni v zavislosti
od teploty vina alebo mustu. Pouzitim vyssich davok sa da korigovat
nepriaznivy vplyv nizkych tepl6t.

SPOSOB POUZITIA

Zriedte priamo v 20 dieloch nesireného mustu alebo
demineralizovanej vody alebo pridajte priamo do hrozna, vina
alebo mustu. PouZivajte na zaciatku alebo pri pIneni nadrzi.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO,

Enzymy nie su citlivé na enologické hladiny oxidu siri¢itého,
ale je dobrou praxou neumiestfiovat ich do priameho
kontaktu s roztokmi siry.

MONITOROVACIA CINNOST

Existuju rozne metddy hodnotenia aktivity enzymov. Jednym
systémom, ktory pouZiva AEB, je metdda priameho merania
spojena s koncentraciou PL, PG a PE; sucet tychto troch aktivit
dava jednotku Total UP na gram. AEB poskytuje technikom
metddy na uréovanie pektolytickych jednotiek a diagramov
aktivity.

SKLADOVANIE

Uchovavajte  ENDOZYM Rouge Liquid XL v pdvodnom
uzavretom obale, mimo dosahu svetla, na chladnom a
suchom mieste bez zdpachu, najlepsie do 20°C.
Neuchovavajte v mraznicke. ReSpektujte dobu pouzitelnosti
uvedenu na obale.

Spotrebujte rychlo po prvom otvoreni.

BALENIE
10 kg bandaskach
K6D 02A000039
BALENIE C10
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