GAEB

ENDOZYM® Thiol Rouge

Pektolyticky enzym na extrakciu
tiolovych arom z modrého hrozna

ENDOZYM Thiol Rouge je Specificky kvapalny enzymaticky
pripravok na zvyraznenie tiolovych arém v ¢ervenych
vinach.

ENDOZYM Thiol Rouge ulahCuje  uvolnovanie
prekurzorov odrodovych tiolov. Vyuzitie ENDOZYM Thiol
Rouge ulahCuje extrakciu a rozpustenie zlGéenin
pritomnych v hrozne vratane aromatickych prekurzorov.
ENDOZYM Thiol Rouge ma sekundarne aktivity spolu s
kvasinkami pocas fermentacie. Tieto umozriuju ziskat
intenzivnejsSie a komplexnejsie vina s ténmi cerveného

PROFIVIN l

NAVOD NA POUZITIE

Pripravok je tekuty enzym a mbze byt pouzity okamfite.
Pridajte priamo do rmutu pocas maceracie alebo do
mustu pri lisovani.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO;

Enzymy su odolné vocli davke SO, ktord je beine
pouZivana pri vyrobe vina, aj napriek tomu je vSak dobré,
aby neboli v priamom kontakte s roztokom SO5.

bobulového ovocia (¢ernice, cucoriedky).

KONTROLA AKTIVITY

Médme viaceré metddy pre vyhodnotenie enzymovych
Cinnosti. Systém AEB je metddou priameho merania,

ZLOZENIE

L . ktora je priamo spojend s koncentraciou PL, PG a PE;
Enzymaticka aktivita Aktivita / g Celkovo z tychto troch cinnosti prinasa celkovu jednotku
UP na jednotku gramu. Urcujuce metddy pektolytickych

UP(U/g) 10,500 jednotiek spolu so schémami relativnej aktivity su pre AEB

dostupné vsetkymi technickymi pracovnikmi.
Celkovd mieru aktivity enzymu, ktord je uvedena pre
kazdy pripravok, mozno vyjadrit ako: Celkovd hodnota UP
(U / g), ktora predstavuje mieru aktivity enzymu Skladujte v originalnom baleni mimo dosahu svetla,
vyplyvajucu zo stétu jednotlivo meranych aktivit PL, PG, v chladnom a suchom mieste s teplotou pod 20 stupriov
PE. Celzia. Nedavajte do chladni¢ky. Pouzite ihned po
otvoreni.

SKLADOVANIE

ENDOZYM Thiol Rouge je vycisteny od nasledujucich

aktivit: BALENIE

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachadzajica sa v 1kg flasa v 4kg kartone.
neocistenych enzymoch, ktord spdsobuje tvorbu

prchavych fenolov, zluc€enin, ktoré vytvaraju neprijemné KOD 8391
aromatické nuansy. Ak su pritomné vo vysokych
koncentraciach, pripominaju konsky pot.

Antokyanaza: je sekundarna enzymaticka aktivita, ktora
spbsobuje cCiastocny rozklad antokyanov s naslednym
zvySenim oranzovych odtiefiov vo vinach. Enzymy AEB sa m
ziskavaju z kmenov Aspergillus niger, ktoré neprodukuju FREE
antokyanazu.

BALENIE C1sT4

DAVKOVANIE

4 -6 mL/100 kg.

Minimalna indikovana ddavka je zavisla od teploty mustu
alebo pomletého hrozna. ZvySovanim davky je moiné
upravovat nepriaznivy vplyv nizsich tepl6t.

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK — 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1€0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400

Spolognost je zapisana v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R
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