GAEB

ENDOZYM® Rouge

Pektolyticky enzym na extrakciu
farbiv z modrého hrozna

Pri vyrobe cervenych alebo ruzovych vin rovnako ako pri
vyrobe vin ziskanych uhli¢itou maceraciou, je vhodné
maximalne podporit macerdciu bunkovych stien bobul
vhodnym enzymatickym pripravkom, ktory umozZnuje
extrahovat poZadované a vhodné mnoZstvo farbiacich latok
podla produkovaného typu vina.

ENDOZYM Rouge je Cisteny a koncentrovany biologicky
preparat na bdze Specifickych pektolytickych enzymov s
hemicelulazovou a celuldzovou vedlajSou aktivitou.

Jeho pouzitie redukuje ¢as macerdcie a potrebnu intenzitu
premieSavania. Tymto podporuje extrakciu farbiv a
delikdtnych aromatickych komplexov. Sucasne zniZuje
extrakciu taninov trpkej chuti.

S ENDOZYM Rouge sa lepsie vyuZije zariadenie, skratia sa
cykly lisovania a dodrzi sa naprogramovany ¢as spracovania.
Tento enzym umozriuje ziskat cca o 4% viacsie mnoiZstva
samotoku, z ktorého su kvalitnejsie vina.

ZLOZENIE
Enzymatickd aktivita Aktivita/g
PL (U/g) 7,100
PE (U/g) 700
PG (U/g) 3,200
CMC (U/g) 280
Total UP (U/g) 11,000

Hodnota je pribliznd a nejde o Specifikdciu.

PL (pektinlyaza): Stiepi esterifikované aj neesterifikované
pektiny. Toto je zdkladnd aktivita enzymov AEB, pretoie
podporuje velmi vysoku rychlost ¢irenia.

PE (pektinesteraza): podporuje PG pri Stiepeni pektinu.

PG (polygalakturonaza): stiepi iba neesterifikované pektiny.
Jeho enzymatickd aktivita funguje v synergii s aktivitou PL a
hrd velmi délezitd ulohu pri urcovani Cistoty mustu a
filtrovatelnosti vina.

CMC (Cellulasa): predstavuje niekolko enzymatickych aktivit,
ktoré v synergii s pektindzou uvolfiuju farbiva, taniny a
aromatické prekurzory zo Supiek hrozna.

Celkovu mieru aktivity enzymu, ktord je uvedena pre kazdy
pripravok, mozno vyjadrit ako: Celkova hodnota UP (U / g),
ktora predstavuje mieru aktivity enzymu vyplyvajucu zo suctu
jednotlivo meranych aktivit PL, PG, PE.
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ENDOZYM Rouge je vycCisteny od nasledujucich aktivit:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachddzajica sa v
neocistenych enzymoch, ktora spésobuje tvorbu prchavych
fenolov, zlucenin, ktoré vytvaraju neprijemné aromatické
nuansy. Ak su pritomné vo vysokych koncentrdciach,
pripominaju konsky pot.

Antokyanaza: je sekundarna enzymaticka aktivita, ktord
spOsobuje Ciastocny rozklad antokydnov s naslednym
zvysenim oranZovych odtienov vo vinach. Enzymy AEB sa
ziskavaju z kmenov Aspergillus niger, ktoré neprodukuju
antokyanazu.

DAVKOVANIE
1-5 g/100 kg pomletého hrozna alebo 1 hl mustu.

SPOSOB POUZITIA

V 20 — 30 dieloch nesireného mustu alebo demineralizovane;j
vody rozriedit alebo aplikovat priamo na pomleté hrozno
alebo do mustu. Aplikovat na zaciatku alebo pocas plnenia
nadrze.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO,

Enzymy su odolné voci ddvke SO,, ktora je beZne pouzivana
pri vyrobe vina, aj napriek tomu je vsak dobré, aby neboli v
priamom kontakte s roztokom SO,.

Kontrola

Mdme viaceré metddy pre vyhodnotenie enzymovych
¢innosti. Systém AEB je metddou priameho merania, ktora je
priamo spojena s koncentraciou PL, PG a PE; Celkovo z tychto
troch cinnosti prinasa celkovlu jednotku UP na jednotku
gramu. Uréujuce metddy pektolytickych jednotiek spolu so
schémami relativnej aktivity su pre AEB dostupné vsetkymi
technickymi pracovnikmi.

SKLADOVANIE

Skladujte v origindlnom baleni mimo dosahu svetla, v
chladnom a suchom mieste s teplotou pod 20 stupriov Celzia.
Nedavajte do chladnicky. Pouzite ihned po otvoreni.

BALENIE

0,5kg plechovka v 4kg kartone
KOD 1424
BALENIE B0,5ST4

S
FREE
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