GAEB

ENDOZYM® Rouge Super

Pektolyticky enzym na maximainu
vytaznost farebnej substancie

ENDOZYM Rouge Super je uréeny na rychlu extrakciu
farby z modrého hrozna. Vdaka tejto schopnosti vie
enoldg vybrat najlepsi ¢as na stocenie a lisovanie bez
toho, aby cakal niekolko dni. Rychle stocenie a lisovanie
umoznuje znizenie pritomnosti taninov trpkej chute vo
vine, ktoré su casto nechcené ak nebola dosiahnuta
perfektna fenolicka zrelost.

Priemyselné testy ukdzali ako vyuzitie ENDOZYM Rouge
Super skracuje C¢as extrakcie farby azniZuje Ccas
nakvasania ponukajuc nasledovné vyhody:

-Setrenie Casu,

-optimalizacia vyuZzitia fermentacnych nadob,

-mensie mnozstvo potrebnych fermentaénych nadob.

Diagram ukazuje extrakciu farby v Sangiovese 2015 Umbria wine.
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Viac zamatové, jemné, Cerstvé a ovocné vina mézu byt
dosiahnuté s ENDOZYM Rouge Super vdaka moznosti
zniZeni poctu remontdzi.

Podniknutd analyza ukazala ako vino s pridanim
ENDOZYM Rouge Super malo lepsie farebné spektrum na
konci alkoholovej fermentdcie: prevazuje fialové
spektrum na slabo ¢ervenym.

Aglianic bez Endozym Aglianic s Endozym
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ENDOZYM Rouge Super musi byt pouzity v prvotnych
Stadiach do pomletého hrozna. Toto méze byt dosiahnuté
pridavanim v roéznych ¢asoch naplnenia fermentacnych
nadob alebo pouZitim automatického davkovacieho
systému, ako napriklad Dosaprop.

ENDOZYM Rouge Super je idedlny na poutZitie
v kombindcii s taninmi rady Fermotan, Elagitan, Protan...
beruc do Uvahy rapidnu extrakciu farby a potrebu na jej
stabilizaciu.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY

Enzymaticka aktivita Aktivita/g
PL (U/g) 9,500

PG (U/g) 380

PE (U/g) 370

Total UP (U/g) 10,250
CMC (U/g) 50

Hodnota je pribliznd a nie je Specifikovand.

PL (Pektindza): degraduje esterifikované i
neesterifikované pektiny. Predstavuje hlavnu aktivitu AEB
enzymov a umoZfiuje dosahovat velmi vysoku
odkalovaciu rychlost.

PG (Polygalaturonaza): degraduje iba neesterifikované
pektiny: predstavuje enzymaticki cinnost, ktord v
sucinnosti ¢innostou PL je uréujucou pre stuperi odkalenia
mustov a filtrovatelnosti vina. Kombindcia ¢innosti PL a
PG umoiznuje ziskavat vysoké vynosy najkvalitnejsieho
mustu v extrémne kratkom ¢asovom Useku.

PE (Pektinesteraza): doplriuje PG pri degradacii pektinu.
CMC (Cellulase): predstavuje niekolko enzymatickych
aktivit, ktoré v synergii s pektindzou uvolfiuju z hroznovej
Supky farbiace latky, taniny a aromatické prekurzory.

Komplexnu mieru enzymatickych aktivit, ktora sa indikuje
pre kazdy jednotlivy preparadt, je mozno vyjadrit
nasledovne:
Celkové UP (U/g), je merna enzymaticka jednotka
vyplyvajuca zo suctu aktivit PL, PG, PE meranych
jednotlivo.
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ENDOZYM Rouge Super je ocisteny od nasledujucich
aktivit:
CE (Cinnamilesteraza): aktivita pritomna v
nepurifikovanych enzymoch, ktora zapricinuje vytvaranie
prchavych fenolov, zlozky, ktoré vinu pridavaju neziaduce
pachové znaky, ktoré, ak su vo vine pritomné vo vyssich
koncentraciach, pripominaju pach konského potu.
DAVKOVANIE
Medzi 1 a 5 mL/gq pomletého hrozna alebo na hL mustu.
NAVOD NA POUZITIE
Rozriedit v 20 — 30 dieloch nezasireného mustu alebo
demineralizovanej vody alebo priamo pridat do hrozna,
pomletého hrozna alebo do mustu. Aplikovat na zaciatku
a pocas plnenia nadob.
DODATOCNE INFORMACIE
VPLYV SO;
Enzymy su odolné voci SO, levelom normalne pouzivanym
vo vinarstve, avSak nemali by sa dostat do priameho
kontaktu so sirovymi zlozkami.
KONTROLA AKTIVITY
Je viacero spdsobov ako skontrolovat enzymovu aktivitu.
Systém zavedeny od AEB je metdda priameho merania,
priamo spojena s koncentraciou PL, PG a PE; celkovy vydaj
tychto troch aktivit, Celkové UP na gram jednotky.
Uréovacie metddy pektolytickych jednotiek spolu
s diagrammi relativnej aktivity su spristupnené pre vietok
technicky personal od AEB.
SKLADOVANIE
Ponechajte  ENDOZYM Rouge Super v origindlnom
uzavretom baleni mimo svetla, avchladnej, suchej
miestnosti bez pachov v teplote pod 20°C. Nezamrazovat.
Datum spotreby je vyznaceny na baleni. Spotrebujte hned
po otvoreni.
BALENIE
10 kg bandasky
25 kg bandasky
KOD 8537 3332
BALENIE C10 C25
FREE
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