GAEB

ENDOZYM"® GLUCAPEC

Idedlny prostriedok na sur lies —
harmonizaciu vin

ENDOZYM Glucapec je enzymaticky pripravok urceny na
oSetrenie vin, ktoré su bohaté na glukdny a pektiny,
pochddzajlce z hrozna napadnutého botrytidou.

ENDOZYM Glucapec sa moze pouzit na musty alebo na vina na
konci fermentdcie, alebo pocas zrenia vina. Tento enzymaticky
pripravok je uréeny najmd na oSetrenie vin z hrozna
napadnutého botrytidou, mladych vin, vin z prili§ vyzretého
hrozna alebo tvrdo lisovanych vin. ENDOZYM Glucapec
hydrolyzuje ochranné koloidy, ulahc¢uje tymto sp6sobom Cirenie
a nasledné stupne filtracie, ¢o umoiZiuje znizit davkovanie
osetrujucich a filtracnych latok.

ZLOZENIE
Enzymaticka aktivita Aktivita / g
PL(U/g) 6,500
PE (U/g) 300
PG (U/g) 2,000
CMC (U/g) 80
BGX (U/g) 3,500
Total UP (U/g) 8,800

Hodnota je priblizna a nejde o Specifikdciu.

PL (Pektinlyaza): Stiepi esterifikované aj neesterifikované
pektiny. Toto je zakladna aktivita enzymov AEB, pretoZe
podporuje velmi vysoku rychlost Cirenia.

PE (Pektinesteraza): podporuje PG pri Stiepeni pektinu.

PG (Polygalakturondza): stiepi iba neesterifikované pektiny. Jeho
enzymaticka aktivita funguje v synergii s aktivitou PL a hrd velmi
doélezitu ulohu pri urcovani Cistoty mustu a filtrovatelnosti vina.
CMC (Cellulasa): predstavuje niekolko enzymatickych aktivit,
ktoré v synergii s pektindzou uvolfiuju farbiva, taniny a
aromatické prekurzory zo Supiek hrozna.

BGX (Betaglukozidaza): je zdruZenie 4 aktivit, ktoré vo vysokych
percentach uvolfiuju arémy viazané na cukry.

Celkovi mieru aktivity enzymu, ktora je uvedena pre kaidy
pripravok, mozno vyjadrit ako: Celkova hodnota UP (U / g), ktora
predstavuje mieru aktivity enzymu vyplyvajicu zo suctu
jednotlivo meranych aktivit PL, PG, PE.

ENDOZYM Glucapec je vycisteny od nasledujucich aktivit:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachddzajuca sa v
neodistenych enzymoch, ktora spdsobuje tvorbu prchavych
fenolov, zlicenin, ktoré vytvaraji neprijemné aromatické
nuansy. Ak su pritomné vo vysokych koncentraciach, pripominaju
konsky pot.

PROFIVIN l

Antokyanaza: je sekundarna enzymaticka aktivita, ktord
sposobuje cCiastocny rozklad antokyanov s naslednym zvysenim
oranzovych odtiefiov vo vinach. Enzymy AEB sa ziskavaju z
kmeriov Aspergillus niger, ktoré neprodukuju antokyanazu.

DAVKOVANIE

2-4g/hl alebo na 100 kg.

Odporucané davkovanie sa lisi podla teploty. Pouzitim vyssich
davok je mozZné napravit nepriaznivy vplyv nizkych teplot.

NAVOD NA POUZITIE

Zriedte priamo v 20-30 dieloch nesireného mustu/vina alebo
demineralizovanej vody a pridajte priamo do celého objemu a
dobre premiesajte.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO

Enzymy su rezistentné na hladiny SO, ktoré sa beZne pouZzivaju
pri vyrobe vina, je vSak dobrym zvykom neddvat ich do priameho
kontaktu s roztokmi siry.

SKLADOVANIE

Uchovavajte ENDOZYM Glucapec v origindlnom uzavretom obale
mimo dosahu svetla a na chladnom a suchom mieste bez zdpachu
pri teplote do 20 ° C. Neuchovavajte v mraznicke. Po otvoreni
spotrebujte ihned.

BALENIE
0,5kg plechovky v 1 kg karténe.

K6D 387
BALENIE B0,5ST1
FREE

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK — 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1€0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400

Spolognost je zapisana v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R
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