GAEB

ENDOZYM?® Eclair

Koncentrovany pektolyticky enzym
vhodny na cCirenie mustu

S cielom urychlit proces ¢irenia mustu sa spolo¢nost AEB
zamerala na vyrobu pripravkov s vysokou aktivitou
Pektinlydzy (PL), ktoré st schopné napadnut pektinové
retazce zvnutra a rychlo ich degradovat. ENDOZYM Eclair
je v mikrogranulovanej forme a lahko sa rozpusta.
VyuZitie ENDOZYM Eclair pocas &irenia mustu umoziiuje
znatelne znizit doby usadzovania, zvysit vytaznost stavy z
volného samotoku a ziskat kompaktnejsie kaly. Vhodny
na osetrenie rychlo ochladenych mustov.

ZLOZENIE
EnzymaticKa aktivita Aktivita/g
PL (U/g) 16,800
PE (U/g) 1,200
PG (U/g) 6,000
CMC (U/g) 150
Total UP (U/g) 24,000

Hodnota je pribliznd a nejde o Specifikdciu.

PL (pektinlyaza): Stiepi esterifikované aj neesterifikované
pektiny. Toto je zakladna aktivita enzymov AEB, pretoZe
podporuje velmi vysoku rychlost ¢irenia.

PE (pektinesteraza): podporuje PG pri Stiepeni pektinu.
PG (polygalakturonaza): Sstiepi iba neesterifikované
pektiny. Jeho enzymaticka aktivita funguje v synergii s
aktivitou PL a hra velmi déleZitu Glohu pri urovani Cistoty
mustu a filtrovatelnosti vina.

CMC (Cellulasa): predstavuje niekolko enzymatickych
aktivit, ktoré v synergii s pektindzou uvolfuju farbiva,
taniny a aromatické prekurzory zo Supiek hrozna.

Celkova miera aktivity enzymu, ktord je uvedena pre
kazdy pripravok, sa moze vyjadrit ako: Celkova UP (U / g),
¢o je miera aktivity enzymu vyplyvajuca zo suctu
jednotlivo meranych aktivit PL, PG, PE.

ENDOZYM Eclair je vycisteny od nasledujlcich aktivit:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachadzajuca sa v
neocistenych enzymoch, ktora spdsobuje tvorbu
prchavych fenolov, zlucenin, ktoré vytvaraju neprijemné
aromatické nuansy. Ak su pritomné vo vysokych
koncentraciach, pripominaju konsky pot.
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Antokyanaza: je sekundarna enzymaticka aktivita, ktora
spbsobuje Ciastocny rozklad antokyanov s naslednym
zvySenim oranzovych odtieriov vo vinach. Enzymy AEB sa
ziskavaju z kmenov Aspergillus niger, ktoré neprodukuju
antokyanazu.

DAVKOVANIE

0,5 - 2 g na hl alebo 100 kg hrozna. Uvedené davkovanie
zavisi od teploty mustu alebo drveného hrozna. Pouzitim
vyssich davok je mozné napravit nepriaznivy vplyv nizkych
teplot.

NAVOD NA POUZITIE

Zriedte priamo v 20-30 dieloch nesireného mustu/vina
alebo demineralizovanej vody a pridajte priamo do celého
objemu a dobre premiesajte.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO;

Enzymy su rezistentné na hladiny SO,, ktoré sa bezne
pouzivaju privyrobe vina, je viak dobrym zvykom nedavat
ich do priameho kontaktu s roztokmi siry.

KONTROLA AKTIVITY

Existuju rozne metédy na hodnotenie enzymatickej
aktivity. Systém vyuZivany AEB je metdda priameho
merania priamo spojena s koncentraciou PL, PG a PE;
sucet tychto troch aktivit poskytuje celkovd hodnotu UP
na gram jednoty. Metddy stanovenia pektolytickych
jednotiek spolu s diagramami relativnych aktivit
poskytuje AEB vSetkym technickym pracovnikom.

SKLADOVANIE

Uchovévajte ENDOZYM Eclair Liquid v origindlnom
uzavretom obale mimo dosahu svetla a na chladnom a
suchom mieste bez zdpachu pri teplote do 20 ° C.
Neuchovavajte v mraznicke. Sledujte datum exspiracie na
obale. Po otvoreni spotrebujte ihned.

BALENIE
0,5kg plechovka v 4kg karténe

KOD 2029

BALENIE BO,5 ST4

S
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