GAEB

ENDOZYM?® Antibotrytis

Pektolyticky enzym pre biele a
modré hrozno napadnuté
botrytidou

ENDOZYM Antibotrytis je vyCisteny enzymaticky pripravok,
ktorého aktivita uZitoCne riesi problémy vyplyvajucich z
pritomnosti Botrytis Cinerea v muste.

Lakdza pritomnd v napadnutom hrozne sa 3iri v médiu a vytvara
stabilné komplexy s pevnymi ¢asticami, oxiduje antokyany, ktoré
rychlo nicia farbivd hrozna a pri absencii vhodnej obrany
definitivne nicia Strukturu.

ENDOZYM Antibotrytis nepriamo pdsobi na polyfenoloxidazy
(tyrozindza - lakdza) pritomné v muste, deaktivuje ich a
umoznuje, aby sa aromatické prekurzory zachovali spolu s
farbivami. ENDOZYM Antibotrytis sa md pouZivat v spojeni s
normalnymi Cciriacimi a extrakénymi enzymami. OSetrenie
pripravkom ENDOZYM Antibotrytis je rozhodujuci pre must
ziskany zo silne napadnutého hrozna, kde nie je mozné riesit
problém oxidom siri¢itym, ani inymi technologickymi zasahmi.
Pozitivne pdsobenie ENDOZYM Antibotrytis zd6razfiuje aj silna B-
glukandzova aktivita, ktord umoZniuje Stiepenie glukdnov a
ulahCuje Ccirenie a filtraciu mustov a vin spracovanych z
napadnutého hrozna.

ZLOZENIE
EnzymaticKa aktivita Aktivita/g
PL (U/g) 8,500
PE (U/g) 650
PG (U/g) 3,500
BGX (U/g) 1,200
ARA (U/g) 175

Hodnota je pribliznd a nejde o Specifikdciu.

PL (Pektinlydza): Stiepi esterifikované aj neesterifikované
pektiny. Toto je zakladna aktivita enzymov AEB, pretoZe
podporuje velmi vysoku rychlost Cirenia.

PE (Pektinesteraza): podporuje PG pri Stiepeni pektinu.

PG (Polygalakturondza): stiepi iba neesterifikované pektiny. Jeho
enzymaticka aktivita funguje v synergii s aktivitou PL a hrd velmi
dolezitd dlohu pri urcovani ¢istoty mustu a filtrovatelnosti vina.
BGX (Betaglukozidaza): je zdruzenie 4 aktivit, ktoré vo vysokych
percentach uvolfiuju arémy viazané na cukry.

ARA (Ramnosidaza-arabinozidaza): konaju sinergicky s PLa CTC a
si zodpovedni za rozklad velmi rozvetvenych pektinov, ktoré
neumoznuju rychlu sedimentaciu.

ENDOZYM Antibotrytis je vyCisteny od nasledujucich aktivit:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachddzajuca sa v
neodistenych enzymoch, ktorda spdsobuje tvorbu prchavych
fenolov, zlicenin, ktoré vytvaraju neprijemné aromatické
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nuansy. Ak su pritomné vo vysokych koncentraciach, pripominaju
konsky pot.

Antokyanaza: je sekundarna enzymaticka aktivita, ktord
spOsobuje Ciastocny rozklad antokydnov s naslednym zvysenim
oranzovych odtieflov vo vinach. Enzymy AEB sa ziskavaju z
kmeriov Aspergillus niger, ktoré neprodukuji antokyanazu.

DAVKOVANIE

0d 2 do 4 g/100 kg hrozna alebo na hl mustu.

Odporucané davkovanie sa lisi podla teploty mustu alebo rmutu.
PouZitim vyssich davok je mozné napravit nepriaznivy vplyv
nizkych teplot.

NAVOD NA POUZITIE

Zriedte priamo v 20-30 dieloch nesireného mustu/vina alebo
demineralizovanej vody a pridajte priamo do celého objemu a
dobre premiesajte.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO

Enzymy su rezistentné na hladiny SO, ktoré sa beZne pouZzivaju
pri vyrobe vina, je vSak dobrym zvykom neddvat ich do priameho
kontaktu s roztokmi siry.

BALENIE
0,5kg plechovky v 4kg kartone.

KOD 8143

BALENIE BO,5 ST4

(Gu)

FREE

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK— 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1CO: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ— 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Tren¢in, oddiel Sro,
vlozka 19928/R
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