Pouzivanie dreva pri vyrobe vina ma dlhoroc¢nu tradiciu: od jednoduchej funkcie nadoby sa stal
skutoénym nastrojom na zuslachtovanie a charakteristiku vin.

V priebehu &asu ndrast enologickych a analytickych poznatkov umoznil prehibit mechanizmy
posobenia medzi drevom a kyslikom a ich interakciu s polyfenolovymi latkami; to vSetko objasnilo, aké
dolezité su rézne povodné oblasti duba, vek stromu, sp6sob suSenia dreva a ako tieto vlastnosti

vyrazne ovplyviuju oSetrené vino.

Technoldgie vyroby vina na celom svete poukazali na to, Ze jednym z najdoleZitejSich aspektov je
vypalovanie dreva, ktoré striktne ovplyviiuje chut z dévodu vonnych a chutovych latok, ktoré sa

uvolfuju pocas fazy vyzrievania vina.

VyuZitie chipsov sa rozsirilo v 80. rokoch a jasne preukazalo pozitivny dopad na o$etrené vina. Dalsi
vyvoj nastal v dosledku riadeného vyuZivania kyslika; to umoznilo zmenit enoldgiu, pretoze niektoré
technoldgie boli nahradené integrovanym vyuZitim kyslika a dreva.

AEB, ktora v tejto oblasti pracuje uz roky, zaznamenala velké skisenosti v mimoeurépskych krajinach,
kde sa pouzivanie dubovych chipsov pouziva uz mnoho rokov.

CHARAKTERISTIKY

Vlastnosti francuzskeho dreva
Quercus petraea

e Dozrievanie: na  volnom  vzduchu
minimalne 8 mesiacov na kazdy centimeter
hribky dosky az do 24 mesiacov v
oblastiach s dobrou vlhkostou

e PoOvod: franclzsky dub zo stredného a
vychodného Francuzska

e Farba: od bledohnedej po intenzivnu hnedu

e Vlhkost: niZsia ako 3-4% u menej prazenych
a 2-3% u viac prazenych
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Vlastnosti francuzskeho dreva
Quercus alba

e Dozrievanie: na volnom vzduchu viac ako 10
mesiacov

e Pdbvod: americky dub Ohio

e Farba: od bledohnedej po intenzivnhu hnedu

e Vlhkost: nizsia ako 3-4% u menej prazenych
a 2-3% u viac prazenych
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ROZMERY CHIPSOV BOISELEVAGE

v

Skala chipsov Boisélevage obsahuje tri velkostné stupne: 2,4 a 8 mm.

PRAZENIE

Chipsy Boisélevage su prazené Zihanim, systém Batch - praZenie v rotacnom bubne. Tato metdda je
povazovana za najlep$iu, umoziuje prazenie do hibky a7 do stredu Cipsov tak, aby odovzdavanie
charakteristik bolo homogénne.

V Skale Boisélevage nachiadzame tieto stupne prazenia: lahké (L), stredné (M) a silné (F). Od stupna
oprazenia zalezi aj intenzita charakteristik, ktoré mézu chipsy vinu odovzdat.

POVOD DUBA

Vyber typu dreva je mimoriadne doblezity pretoZe rozdiel medzi francuzskym a americkym drevom je
velmi vyrazny. Predovsetkym je mozné povedat, Ze franclzske chipsy Boisélevage davaju vyssiu
komplexnost, si uréené na zjemnenie a viac reSpektuji odrodové znaky. Aromatické deskriptory ktoré
sa presadzuju su korenisté, zaudené a vanilkové, a vnemy su odvoditelné od dymu.

Americké Cipsy naopak vinu dodavaju ,medzindrodnd” sladkud, fahko vnimatelnd chut a zvyéajne sa
doporucuju pre vina, od ktorych sa nevyZzaduje nadmerné zvyraznenie chuti taninovou Strukturou.
Najvyraznejsie chutové vnemy su vanilkové, kokosovy orech, sladkad smotana a Cerstvé drevo; arémy
majuce pbévod v americkych chipsoch maju vyraznejsi dopad.
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DAVKOVANIE

Davkovanie chipsov Boisélevage sa pohybuje v rozmedzi od 100 do 500 g/hl podla typu upravovaného
vina a chutového a éuchového vnemu ktory chceme dosiahnut. Kvéli lahsiemu rozhodovaniu aké
mnozstvo aplikovat je dolezité vediet, ze velkost:

- 8 v davke 500 g/hl ma rovnaku odovzdavajlicu povrchovu plochu ako jeden barikovy sud.
- 4 v davke 330 g/hl ma rovnaku odovzdavajlicu povrchovu plochu ako jeden barikovy sud.
- 2 v davke 250 g/hl ma rovnaku odovzdavajlicu povrchovu plochu ako jeden barikovy sud.

Americanao Vanillina

— " Francese Vanillina
rancesea W-lactone

ensita

cese Eugenclo
Americano W-lactone
Americanc Eugenclo

|
|
|
1
|
|
|
|
|
|
| Francese Furfurale
]

T

Tr=tatra Treztatira

Legenda ku grafu:

m Amerika Vanilka m Amerika W lacton

m Francuzsko Vanilka m Amerika Eugenol

m Franclzsko W lacton m Amerika Furfural

m Francuzsko Eugenol m Francuzsko Furfural
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STUPNICA A =
" POVOD ROZMER | PRAZENIE
BOISELEVAGE
A2F/V Amerika 2 F - Silné
A2M/V Amerika 2 M -Stredné
AS8F Amerika 8 F - Silné
A8M Amerika 8 M - Stredné
EXTRA V/V Franctzsko 2 M -Stredné
F2F/V Franctzsko 2 F - Silné
F2L/V Francuzsko 2 L - Lahké
F4M Francuzsko 4 M - Stredné
F8F Francuzsko 8 F - Silné
Francuzsko M/L -
FULL Body/V ) / 2 / b
Amerika Stredné/l'ahké
Ss2M/V Francuzsko 2 M -Stredné
Francuzsko ,
SUPER C/V . / 2 M+ - Stredné +
Amerika
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CHARAKTERISTIKY

Arémy odovzdavané drevom
Senzorické zlozky

Laktony (Whisky Lattone)

NajdolezitejSie v dreve su Cis a Trans B -Metyl -y-oktalaktdny zndme aj pod menom wisky lacttone
podla typickej vone kokosového orecha. Tato zloZka, ak sa vyskytuje v malych mnoZstvach, pripomina
Cerstvé drevo. Cis priclenuje vnemu kokosového orecha jemnu travovu arému, ktord je vsak
perzistentna a sladka, Trans naopak dodava korenisty tén, ktory je vsak Stvorndsobne menej
intenzivny. Dozrievanie dubu ovplyviiuje pomer medzi Cis a Trans oktalakténmi, vyzretejsie dreva
budd mat vyssiu Uroven Cis ako menej vyzreté drevo; silné prazenie zniZuje hladinu laktonov.
Americké drevo normalne vykazuje vyssie hodnoty laktdnov nez francutzske drevo.

Vanilin

Je to zvlast vyznamnd aromaticka zlozka dreva a vyskytuje sa v dubovom dreve vo vyraznom mnoistve.
Vnimanie vanilinu na aromatickej Urovni vzhfadom k inym zlozkam chipsov, je ale nizsie a prazenie hra
hlavnu rolu pre tuto zlozku, pretoze az do stredne silného stupria prazenia jeho odovzdavanie narast3,
ale ak je prazenie prisilné, spdsobuje jeho vyrazny pokles.

Guaiakol

Tato vonna zlozka dreva vstupuje do vztahu 4-metylguaiakolom, ktory vytvara véru uhlia a idenych
ténov, a v niektorych pripadoch méze byt spajana aj s korenim. Zalezi to od degradacie ligninu v dreve
pocas procesu prazenia.

Eugenol
Asociovany s arémou kvetov klincekov je jednou z hlavnych vonnych zloZiek dreva, obsah sa zvysuje
dozrievanim a prazenim.

Furfural — 5 metylfurfural — hydrometylfurfural

Vznikd pocas indukcénej termickej degraddacie cukrov a uhlohydratov, ako hlavny deskriptor
araSidového masla, sladkej chuti a karamelu. Aby tieto zlozky mohli byt vnimané musia byt odovzdané
v Co najvacsich mnoiZstvach, preto Ze sa pomerne tazko identifikuju. Svoj pévod maju v procese
prazenia uhlovodikov pritomnych v dreve; koncentracia uvadzanych arom ale klesa, ak teplota
prazenia je priliS vysokd, nakolko velké mnoistvo energie uvolnené vysokou teplotou spusta
Maillardovu reakciu, pri ktorej reaguju uhlovodiky a cukry s dusikatymi zloZzkami, vznika pritom sladovy
cukor (maltol), ¢o meni aromatické deskriptory charakteristické voriou opeceného chleba.
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