GAEB

ARABINOL’ Super Rouge

Arabskda guma s dokonalou
jemnostou

Trh neustdle hlada cervené vina s ovocnym aromatickym
profilom a plnou chutou, s jemnymi a sladkymi taninmi.
Za Ucelom ziskania vin s takymito vlastnostami AEB
pontka (ako podporu pri mikrookyslicovani a batonnage)
pridavok pripravku Arabinol Super Rouge. Tento produkt
pozostava z arabskej gumy s unikatnym koloidnym
zloZenim, ktoré je vysledkom starostlivej selekcie suroviny
a doddva vinam jemnost bez straty tela. Arabinol Super
Rouge pochadza zo senegalskej gumy s vysokym obsahom
L-arabindzy (viac ako 45 %) a L-ramnodzy (viac ako 18 %).
Tieto monosacharidy s wvyznamnou sladivostou a
zjemnujucim uU¢inkom robia tento pripravok idedlnym i
pre tie Cervené vina, ktoré obsahuju viac taninov a
dodavaju im prijemny prejav.

Arabinol Super Rouge nep0sobi len pri zvyrazneni chuti,
ale ucinkuje aj na farbu vina, pretoZe jeho pridavok
umoznuje stabilizdciu chromatickych komponentov,
ktoré v mladych vinach alebo v niektorych Specifickych
odroddch mézu ¢asom vypadavat.

AEB Group je uzZ viac ako 30 rokov svetovym lidrom v
produkcii arabskej gumy na enologické pouZitie. Vdaka
starostlivému vyberu suroviny v produkénych plochdch si
AEB zachovava prvenstvo na trhu s inovativnymi a
unikatnymi produktmi.

Arabska guma je koloid s kyslou reakciou, ktory sa ziskava
pomocou zarezov vykonanych na r6znych druhoch
africkych akacii. Vo svojej prirodnej podobe vyzera ako
zagulatené, skoro transparentné, nepravidelné Supinky
jantdrovej farby so sklovitym lomom. Arabska guma,
ktora sa normdlne na trhu nachadza, sa sklada z
arabindzy, D-galaktdzy, kyseliny Dglukurénovej a L-
ramndzy, a to v réznych pomeroch podlia druhu akacie
(senegalska alebo seyalskd) a miesta povodu, kedZe
zloZenie vypotkov ovplyvriuje mnozstvo dazdovych zrazok
na produkénych plochach. Arabinéza alebo L(+)-arabindza
Arabindza je aldéza a tiez pent6zovy monosacharid, ktory
obsahuje 5 uhlikovych atémov a aldehydicku skupinu. Jej
meno je odvodené od arabskej gumy, z ktorej bola
prvykrat izolovand. M& najvyssiu sladivost spomedzi
molekul tvoriacich arabski gumu a vznika biosyntézou
glukdzy. Vo velkom mnoZstve sa nachadza v kriku Acacia
senegal, ktory ma viac vyvinuté listie.
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Ramnédza

Ramnéza je aldézovy monosacharid a v prirode sa
najcastejSie vyskytuje v podobe L-ramndzy. Je velmi
zaujimava z hladiska jemnosti a sladkosti.

Kyselina D-glukurénova
Monosacharid pritomny vo velkom mnozZstve v
niektorych typoch arabskej gumy. Ma priemernu
zjemnujucu schopnost.

Galaktoza

Z pohladu jemnosti je podobna kyseline glukurdnovej, jej
pomer v arabskej gume je zaujimavy z hladiska zvysenia
jemnosti chutového vnemu.

ZLOZENIE
Vodny roztok lavotolivej Arabskej gumy, disiriCitan
draselny

DAVKOVANIE
20-135 g/hl
100 ml/hl dodava vinu 4 mg/l SO2

NAVOD NA POUZITIE

Arabinol Super Rouge sa pridava do uz perfektne Cireho
vina, a to pred alebo po poslednej filtracii.

Po pridavku tohto preparatu uz nema byt vykonané
Ziadne dalSie Cirenie.

Pred membranovou filtraciou sa odporuca vykonat test
filtrovatelnosti.

SKLADOVANIE
Na suchom a chladnom mieste bez priameho slnecného
svitu.

BALENIE
25 kg bandaska

KOD 3939

BALENIE C25
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