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L4
Staves
Aromy uvolfiované drevom
Vonné latky Furfural, 5-metyl-furfural a hydroxy-
Laktony (Whisky Lakton) metylfurfural
NajdoleZitej$imi v dreve su cis a trans -metyl-oktalaktén, vznikaju pri termickej reakcii sacharidov
tie znamy pod menom whisky laktén, ktory ma (lednoduchych i polysacharidov) a si
charakteristicki kokosovi véRu. Tato latka v nizkych zodpovedné za arému arasidového masla,
koncentraciach pripomina voru cerstvého dreva. Cis sladkosti a karamelu. Aby mohli byt
forma kombinuje arému kokosu a [lahkych, ale senzoricky ~ zaznamenané, musia byt
prezistentnych sladkych herbalnych véni, forma trans uvolfiované vo velkych davkach, lebo nie su
dodava pocit korenistosti, ale $tyrikrat menej intenzivne. jednoducho identifikovatelné. Pochadzaju z
Vyzrievanie dubového dreva ovplyvfiuje vztah medzi cis a pdlenia (toastovania) sacharidov pritomnych
trans oktalaktonom. Starsie, v dreve. Koncentracia tychto aromatickych
vyzretejsie drevo méava obsah cis latok klesa ak je teplota prilis vysoka. Prilis
formy vyssi ako drevo Cerstvé. vysoka teplota generuje Maillardove reakcie
Tazké toastovanie koncentraciu (reakcie sacharidov s dusikatymi latkami),
tohto lakténu znizuje. ktoré vedu k formdcii maltolu a menia
charakteristickd arému smerom k voni
Vanillin toastovaného chleba.
je aromatickou zlozkou dreva
Lpar excellence” a vo vysokych Poutzitie dreva vo vinarstve ma dlhu tradiciu.
koncentracidch sa nachadza 0Od jednoduchej funkcie ako nadoby sa stalo
prave v dreve z dubu. Z pohladu skutocnym nastrojom ako zuslachtit
aromatiky je vnimanie vanilinu a charakterizovat vina. Vzostup enologickych
nizdie ako ostatnych zloZiek. a apalytick\’/ch znalosti ¢asom umoznil
Zasadnu ulohu pri tejto latke hra prehlbit mechanizmus po6sobenia medzi
toastovanie. So zvy3ujlcou sa intenzitou vypalovania sa drevom a kyslikom a ich interakcie smerom k
jeho uvolfiovanie zvysuje na stredne vysoki hodnotu, no polyfenolovym  latkam. VSetky sdcasné
prili§ intenzivne toastovanie jeho koncentraciu vyznamne poznatky potvrdzuji, aky doleZity je
znizuje. geograficky povod dubu, vek stromu, spésob
susenia a ako tieto vlastnosti vyznamne
Guajakol ovplyviiuju oSetrenie vina. Technoldgia
4-metyl-guajacol je zodpovedny za vbne sadzi a dymua v vyroby vina a poziadavky konzumentov po
niektorych pripadoch méZe byt tie? asociovany s celom svete poukazuju na to, Ze jednym z
korenistostou vina. Vznika pri degradcii drevného ligninu najdoleZitejSich aspektov je vypalovanie
pocas toastovania. dreva. Toastovanie dreva striktne ovplyviiuje

chut i arému vina, a to v désledku vonnych a
chutovych latok, ktoré sa pocas zrenia vina
donho uvolfiuju.

Eugenol
je spojeny s arémou
klincekov. Je to

jedna z hlavnych Medzi produktmi radu Boiselevage mozno

vonnych zloZiek najst dosky - Staves vyrobené z toastovaného
dreva a jeho BT - i franctizskeho a amerického dubu s rozmermi
koncentracia sa E= 95x5x0,7 cm (francuzsky) alebo 95x10x0,9
zvysuje pocas .- - ) 4 cm (americky).

vyzrievania dreva a
jeho toastovania.
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GAEB

Kombinované pouZitie Boiselevage Staves a Microsafe
(mikrookysli¢ovanie) umoziuje vytvorit podmienky velmi
podobné tym, ktoré vznikaju pri zreni vina v barikovych
sudoch. Pomalé uvoltiovanie latok charakteristickych pre
drevo a vyvazeny pristup kyslika spustaju vietky reakcie
dodavajuce vinu méakkost, objem a telo a zlepsuju farebnu
stabilitu a doddvaju mu prijemné fialové tény. Popri
pozitivnych vplyvoch na Strukturu a stabilitu vina, Staves
vnasaju do vina aromatické latky s vysokym senzorickym
ucinkom. Vina vyzrievajuce v kontakte s doskami Staves
vykazuju aromatiku s nuansami od karamelu po rézne
korenia, od ¢okolady po kavu, od sladkého drievka az po
vanilku. Vsetky tieto vnemy vedd k tvorbe omnoho
komplexnejsieho a zaujimavejsieho buketu vina.

Modul Staves (dosky)

AEB ma modulovy systém, ktory dokaze ponat 1 az 240
dosiek. Modul na obrazku dokaZze uchytit 120 dosiek, je
[ahko presuvatelny, v demontovanom stave ma malé
rozmery (10 x 10 x 100 cm) a je moziné ho velmi
jednoducho znova zostavit. Do niekolkych mindt ho
mozno zostavit.

Susenie dreva

Francuzske drevo rozrezané na dosky je suSené na
otvorenom vzduchu a je vystavené dazdu a slnku pocas
obdobia 24 a 36 mesiacov. Daid pomaha odstranit
niektoré neprijemné trpké taniny, zatial' ¢o slne¢né UV
Ziarenie aktivuje enzymy interagujuce s organoleptickymi
vlastnostami dreva. Pri suseni je dolezitym faktorom pre
vyrobu Boiselevage Staves pocasie, preto AEB vyclenila
miesto, kde je dubové drevo urcené na enologické ucely
tradicne oSetrované. Pocas vyzrievania sa periodicky
kontroluje vyvoj izomérov z trans formy na formu cis, ¢im
je mozné urcit spravny index vyzretia dreva.
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Rubanie
Drevo na vyrobu Boiselevage
Staves pochdadza z dubu Quercus
petraea a Q. alba. Pri vyrube sa
dozera mimo iné aj na hustotu
letokruhov dreva, ktoré
zodpovedaju za naslednu
extrakciu vonnych latok do vina.

Jeden meter kubicky dubu poskytuje 700 francuzskych a
400 americkych dosticiek Staves.

Toastovanie a Struktura dreva

Na vyrobu Boiselevage Staves sme urcili 3 druhy
toastovania a 2 rozne Struktdry francuzskeho a
amerického dubu.

Francuzske drevo

Stredné toastovanie (FSM) dodava vinu sekundarne
arémy s prevladajdcimi tonmi kavy, Skorice, kokosu a
karamelu, ktoré sa pocas vyzrievania vyvijaju a stdvaju sa
komplexnymi. Vyberané drevo ma jemnu hustu struktdru
letokruhov, preto je prestup latok z neho pomaly a
postupny. V tomto pripade mozeme jednoducho
determinovat ten spravny moment, kedy vino stocit.

Stredné toastovanie + (FSM+) doddva vinu nadych
korenistosti, toastov a sladkého drievka. Ma vysoku
intenzitu a je idealne pre vina s mohutnou Strukturou.
Hustota letokruhov dreva je tiez velmi jemna a je idedlna
na dlhsi kontakt vina s drevom.
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Toastovanie Extra V (FSEV) je dosiahnuté tromi
postupnymi krokmi vypalovania pri urcitej teplote. Takto
osetrovany dub dodava vinu arému vanilky a pocit
sladkosti ostava dlhodobo konstantny. Hustota dreva je
medzi jemnou a strednou, ¢im sa zabezpecuje rychlejsi
prestup latok do vina.

Americké drevo

Stredné toastovanie (AMT) dodava vinam sekundarne
arémy vanilky a karamelu, ktoré sa pocas vyzrievania
rozvijaju a stdvaju sa komplexnejsimi. Vyberané je drevo
so strednou aZ jemnou Strukturou letokruhov, ktora
zabezpecuje rychly a postupny prestup latok do vina.
Takymto sp6sobom moéZeme jednoducho posudit ten
spravny moment, kedy vino stodit.

Stredné toastovanie + (AMT+) dodava navySe nadych
toastovania, lahky nadych sladkého drievka v zmesi s
tonmi vanilky. Letokruhy dreva su tiez stredné aZ jemné a
na rozdiel od stredného toastovania je idedlne na to, aby
vino ostalo s drevom v kontakte dlhsi cas.

Sliné toastovanie (AHT) sa ziskava vypalovanim pri
vysokych teplotach. Takto oSetreny dub dodava vinam

komplexnt arému, intenzivnu vériu kdvy, mentolovej Boiselevage Staves na vinarske ucely

prichuti, pricom sladké tény ostavaju po dlhy &as Vy3sie spominané americké dosky Staves US Style su
konstantné. Letokruhy tohto dreva st jemné a7 stredné vyrobené z dubu Quercus Alba, ktory pochadza z Wayne
tak, aby bol prestup I4tok &o najlahi. National Forest a je idedlny na fermentaciu bielych,

Cervenych a ruZovych vin. Dosky Staves su podrobené
toastovaniu, ktoré zabezpecuje elimindciu vsetkych latok
podmieriujucich vznik Zivicovych tdénov typickych pre
neosetrené drevo.

Priemerna hustota letokruhov dreva US Style umoZiiuje
rychly prestup latok medzi drevom a mustom/vinom.
Umoznuje tiez opakované pouZzitie pocas toho istého
rotnika (dva alebo trikrat). Kontakt s vinom méze byt
predizeny aj po ukonéeni alkoholovej fermentacie.

US Style zvyraziiuje odrodovi arému vina, aromaticku
sviezost a doddva komplexnost. Vinu tiez dodava
korenistost (klin¢eky) a sladkost vo voni.

Chutovy dopad Boiselevage US Style sa prejavi znizenim
adstringencie a zvysenim sladkosti vina.
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