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FERMOL® CHARMAT
Kvasinky na vyrobu Sumivych vin
FERMOL Charmat  3pecidlny kmer kvasiniek BALENIE
odportéany na vyrobu gumivych vin v tlakovych 0,5 kg vrecka v 10 kg krabici.
nadobdach Charmat metddou.
KOD 5313
FERMOL Charmat ma excelentnd fermentacnu
rychlost a neprekryva odrodové vlastnosti vina. Je BALENIE P0,5ST10
kryofilny a ma nizke nutri¢né naroky.
ZLOZENIE
Aktivne suché kvasinky (LSA) Saccharomyces =
cerevisiae var. Bayanus. Obsahuje sorbitan
monostearat (E491).
DAVKOVANIE
0Od 10 do 30 g/hl.
NAVOD NA POUZITIE
Kvasinky rozpustit v 10 dieloch sladkej vlaznej vody,
max. teplota 38 °C, a to na 20 — 30 minut. Pocas
rehydratacie sa odporuca pridat vyzivu FERMOPLUS
Energy Glu 3.0 v pomere 1:4 s kvasinkami. Vykonané
skuasky dokazuju, Ze s FERMOPLUS Energy Glu 3.0 sa
do 6 hodin od reaktivacie zvysi pocet buniek
priblizne o 30 %.
SKLADOVANIE
Kvasinky je potrebné uskladriovat v uzatvorenom
povodnom baleni na suchom a nezapachajucom
mieste a chranit pred svetlom. Uschovavat ich podla
moznosti pri teplote < 20 °C. Nezmrazovat. Kvasinky
sa odporuca pouzivat do terminu, ktory je uvedeny
na obale vyrobku. Po otvoreni obalu sa s vyrobkom
musi manipulovat velmi opatrne, aby nedoslo k jeho
kontaminacii.
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